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DOLOMITI 10 GELATARIA
10 / GN 1/1 ou 600 x 400

206

(+70 a +3 ºC ) 90min - 25Kg

(+70 a -18 ºC ) 240min - 15Kg

1775W / 400V

750 x 750(1435) x 1500 mm

630 x 430 x 760 mm

185 kg / Lateral reversível

8061

Modelos

Bandejas / Dimensões

Volume litros

Resfriamento rápido

Rendimento congelação

Consumo elétrico / Tensão

Dimensões ext. - L x P(PA) x A

Dimensões int. - L x P x A

Peso / Tipo abertura

Código

DOLOMITI 14 GELATARIA
14 / GN 1/1 ou 600 x 400

282

(+70 a +3 ºC ) 90min - 40Kg

(+70 a -18 ºC ) 240min - 25Kg

3400W / 400V

750 x 750(1435) x 1900 mm

630 x 430 x 1040 mm

265 kg / Lateral reversível

8062

DOLOMITI 3 P 1/1
3 / GN 1/1

36

(+70 a +3 ºC ) 90min - 9Kg

(+70 a -20 ºC ) 240min - 6Kg

758W / 230V

640 x 740 (1220) x 500 mm

340 x 550 x 370 mm

60 kg / Lateral da direita para a esquerda

8059

Modelos

Bandejas / Dimensões

Volume litros

Resfriamento rápido

Rendimento congelação

Consumo elétrico / Tensão

Dimensões ext. - L x P(PA) x A

Dimensões int. - L x P x A

Peso / Tipo abertura

Código

DOLOMITI 5 P
5 / GN 1/1 ou 600 x 400

95

(+70 a +3 ºC ) 90min - 12Kg

(+70 a -20 ºC ) 240min - 9Kg

1200W / 230V

750 x 750 (1435) x 880 mm

630 x 540 x 330 mm

95 kg / Lateral reversível

8060

DOLOMITI 3 P 1/1

Controle Standard

DOLOMITI 10 GELATARIA

Estudados para alto desempenho e facilidade de uso.

Estrutura interna e externa em chapa de aço inoxidável laminado.

Distância ajustável entre as prateleiras.

Refrigeração, positiva, negativa, intensiva e manutenção.

Sistema de ventilação difusa que evita a deterioração dos alimentos.

Gás R452A.

Guarnição com resistência para evitar bloqueio da porta.

Portas reversíveis padrão em todos os modelos, excepto DOLOMITI 3P

Ciclo de descongelação.

DOLOMITI 5P

Controle Gelataria

www.listel.com.pt • 219 891 370
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MIXA 15 / MIXA TER 15MIXA 10
1 Lt6

12 Kg

48 Kg

320 mm

0, Kw75

230 V / 400 V

385x670x725 mm

59 Kg

1002

10 Lt

8 Kg

35 Kg

260 mm

0,37 Kw

230 V

290x590x580 mm

40 Kg

1013

Modelos

Capacidade cuba

Peso massa

Massa / hora

Diâmetro Cuba

Consumo elétrico

Tensão

Dimensões ext. - L x P x A

Peso

Código

Modelos

Capacidade cuba

Peso massa

Massa / hora

Diâmetro Cuba

Consumo elétrico

Tensão

Dimensões ext. - L x P x A

Peso

Código

MIXA 20 / MIXA TER 20 MIXA 30 / MIXA TER 30 MIXA 40 / MIXA TER 40
22 Lt

17 Kg

56 Kg

360 mm

0,75 Kw

230 V  / 400 V

385x670x725 mm

62 Kg

1003

32 Lt

25 Kg

88 Kg

400 mm

1,10 Kw

230 V / 400 V

435x750x810 mm

82 Kg

1004

41 Lt

35 Kg

112 Kg

450 mm

1,10 Kw

230 V / 400 V

480x820x850 mm

92 Kg

1005

Notas

Opcional 2 velocidades - Preço adicional

A amassadeira espiral Hostek by Prismafood é a máquina ideal
para pizzarias e padarias. A forma especial da espiral permite
obter massas em poucos minutos. A taça, ahomogeneizadas
espiral, a haste central e a grelha de protecção são em aço
inoxidável. O sistema de transmissão é feito com moto-rredutor
em banho de óleo. Todas as máquinas estão equipadas com o
quebrador de massa. Os misturadores podem ser equipados com
um motor monofásico (série ) ou trifásico (série MIXA TER). AMIXA
pedido, o motor trifásico de 2 velocidades e o motor com tensões
especiais estão disponíveis.

MIXA 5
7 Lt

5 Kg

29 Kg

240 mm

0,37 Kw

230 V

2 0x590x580 mm8

37,5 Kg

1000

Catálogo 2022
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Modelos

Capacidade cuba

Peso massa

Massa / hora

Diâmetro Cuba

Consumo elétrico

Tensão

Dimensões ext. - L x P x A

Peso

Código

22 Lt

17 Kg

56 Kg

360 mm

0,75 Kw

230 V / 400 V

390x670x735 mm

81 Kg

1009

32 Lt

25 Kg

88 Kg

400 mm

1,10 Kw

400 V

435x750x810 mm

95 Kg

1010

41 Lt

35 Kg

102 Kg

450 mm

1,10 Kw

400 V

480x815x850 mm

114 Kg

1011

Notas

Opcional voltagem 230V - Opcional 2 velocidades -Preço adicional Preço adicional

MIXUP 10
7 Lt

5 Kg

29 Kg

240 mm

0,37 Kw

230 V

300x600x645 mm

56 Kg

1006

Modelos

Capacidade cuba

Peso massa

Massa / hora

Diâmetro Cuba

Consumo elétrico

Tensão

Dimensões ext. - L x P x A

Peso

Código

MIXUP 15
MIXUP TER 15

16 Lt

12 Kg

48 Kg

320 mm

0,75 Kw

230 V / 400 V

390x670x735 mm

71,5 Kg

1008

A amassadora espiral com cabeça e cuba removívelmóvel
Hostek by Prismafood, é a máquina ideal para pizzarias e

padarias. A forma especial da espiral permite obter massas
homogeneizadas em poucos minutos. A cuba, a espiral, a haste

central e a grelha de protecção são em aço inoxidável. O sistema
de transmissão é feito com moto-rredutor banho de óleo.em

Todas as máquinas estão equipadas com o quebrador de massa.
As amassadoras podem ser equipadas com um motor

monofásico (série ) ou trifásico (série ).MIXUP MIXUP TER
A pedido, o motor trifásico de 2 velocidades e o motor com

tensões especiais estão disponíveis.

4 Lt8

42 Kg

128 Kg

450 mm

1, Kw50

400 V

480x8 x850 mm00

108 Kg

1012

MIXUP 5
10 Lt

8 Kg

35 Kg

260 mm

0,37 Kw

230 V

300x600x645 mm

58 Kg

1007

www.listel.com.pt • 219 891 370
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MIXUP 30
MIXUP TER 30

MIXUP 40
MIXUP TER 40
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MIXUP TER 50



LTAP60
1

60

85 ºC

230

0,75 kW

4 x x mm00 460 870

6 kg2

7000

Modelo

Prateleiras incluidas

Capacidade pratos

Temperatura máxima

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso

Código

LTAP120
2

120

85 ºC

230

1,5 kW

800x 460 x 870 mm

47 kg

7001

LTDBL50
580 mm

Ø 395

50

Não

5 kg

5000

Modelo

Altura

Diâmetro

Capacidade (litros)

Com pedal

Peso

Código

LTDBL95
660 mm

Ø 460

95

Não

8 kg

5001

LTDBL50P
580 mm

Ø 395

50

Sim

6 kg

5002

LTDBL95
660 mm

Ø 460

95

Sim

10 kg

5003

LTBM150
90 ºC

230

1,5 kW

325 x 530 x 170

325 x x mm560 250

kg8

3000

Modelo

Temperatura máxima

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões int. - l x p x a

Dimensões ext. - l x p x a

Peso

Código

Cuba estampada para GN 1/1 • Exterior em aço Inox • Torneira de descarga

LTDBL50P

LTAP60

Catálogo 2022
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PLUTONE

PLUTONE 7
7 Lt

75 a 660 rpm

230 V

280 W

240x 450 x 510 mm

18 kg

8200

Modelo

Capacidade cuba

Velocidade

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso

Código

PLUTONE 10

PLUTONE 30

10 Lt

108 rpm

195 rpm

355 rpm

230 V

450 W

440x 500 x 440 mm

40 kg

8201

30 Lt

93 rpm

167 rpm

285 rpm

230 V

1500 W

630x 650 x 1160 mm

125 kg

8203

Modelo

Capacidade cuba

Velocidade 1

Velocidade 2

Velocidade 3

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso

Código

Modelo

Capacidade cuba

Velocidade 1

Velocidade 2

Velocidade 3

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso

Código

PLUTONE 20
20 Lt

97 rpm

220 rpm

316 rpm

230 V

1,100 W

515x 560 x 770 mm

99 kg

8202

Batedeira Planetária em metal. Estrutura sólida.

Cabeça pode ser levantada para desmontagem da cuba.

Cuba extraível em aço inox 304.

3 acessórios de metal facilmente substituíveis.

Motor ventilado em CC com variador de velocidade.

Transmissão de engrenagens lubrificadas por massa.

Microinterruptores na elevação da cabeça.

www.listel.com.pt • 219 891 370
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LINHA LIGHT

Corpo com design exclusivo em plástico

Batedeira disponível com potências de motor para atender às necessidades de qualquer cozinha.3

Motor ventilado com proteção de sobrecarga térmica / Velocidade variável

Utilização confortável e display digital em cristal líquido modelos 300W e 400W

Placa de controle equipada com o dispositivo SRS para a estabilização de potência e velocidade

Articulações de alto grau, construídas em polímero

Eixos em aço inoxidável disponíveis em 5 comprimentos: 250-300-400-500 mm, totalmente destacáveis

Lâmina de alto desempenho totalmente em aço inoxidável

Todas as partes em contacto com alimentos são em aço inoxidável

Aprovado pela CE

KIT 250VF + FM 250
285 + 270 mm

Ø 75

250 W / 230 V

15.000

1,45 kg

1000

Modelo

Altura

Diâmetro

Potência / Voltagem

Velocidade RPM

Peso

Código

300VV
350 mm

Ø 100

300 W / 230 V

2.000-9.000 (Máx. 13.000)

1,8 kg

1 100

400VV
350 mm

Ø 100

400 W / 230 V

2.000-9.000 (Máx. 15.000)

2,1 kg

1002

Misturador

FM 250

FM 300 L

FM 400 L

FM 500 L

Braço batedor

FAFL

Suportes

FSPM

FSPC

FSP

Dimensão mm

270 x Ø 85

340 x Ø 85

440 x Ø 85

540 x Ø 85

330 x Ø 120

Suporte mini parede

Suporte parede

Ajustável para marmita

Capacidade Lt.

20

30/50

50/80

80/100

(Máximo 600 mm)

Código

1003

1004

1005

1006

1007

1583

1581

1586

(Apenas para
batedeiras com
velocidade variável)

Catálogo 2022
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LINHA HEAVY

Corpo com design exclusivo em plástico

Batedeira disponível com 3 potências de motor para atender às necessidades de qualquer cozinha.

Motor ventilado com proteção de sobrecarga térmica

Alça ergonómica para utilização confortável e display digital em cristal líquido

Placa de controle equipada com o dispositivo SRS para a estabilização de potência e velocidade

Articulações de alto grau, construídas em polímero

Eixos em aço inoxidável disponíveis em 4 comprimentos: 300-400-500 e 600 mm, totalmente destacáveis

Lâmina de alto desempenho totalmente em aço inoxidável

Todas as partes em contacto com alimentos são em aço inoxidável • Aprovado pela CEE

3 V50V
360 mm

Ø 130

350 W / 230 V

2.000-9.000 (Máx. 13.000)

2,60 kg

1008

Modelo

Altura

Diâmetro

Potência / Voltagem

Velocidade RPM

Peso

Código

3 0V5 F
3 0 mm6

Ø 1 03

3 0 W / 230 V5

15.000

, kg2 60

1009

4 0V5 F
380 mm

Ø 130

450 W / 230 V

17.000

3,2 kg

1010

Misturador

FM 300

FM 400

FM 500

FM 600

Braço batedor

FAF

Suportes

FSPS

FSPC

FSP

Dimensão mm

330 x Ø 95

430 x Ø 95

530 x Ø 95

630 x Ø 95

360 x Ø 120

Suporte mini parede

Suporte parede

Ajustável para marmita

Capacidade Lt.

30/80

80/120

150/230

250/330

(Máximo 600 mm)

Código

1012

1013

1014

1015

1016

1582

1581

1586

55 F0V
390 mm

Ø 130

550 W / 230 V

15.000

3,4 kg

1011

(Apenas para
batedeiras com
velocidade variável)

www.listel.com.pt • 219 891 370
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TOPAZ 250

MIRRA 275 C

TOPAZ e MIRRA TRANSMISSÃO POR CORREIAS

TOPAZ 220 A.I.
Ø 220 mm

Correia

13 mm

V230

145 W

550 x x 4 mm410 00

13,5 kg

9002

Modelo

Lâmina

Transmissão

Expessura de corte

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso

Código

MIRRA 250 C
Ø 250 mm

Correia

13 mm

230 V

147 W

570 560 75x x 4 mm

16 kg

9005

Modelo

Lâmina

Transmissão

Expessura de corte

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso

Código

TOPAZ 250
Ø 250 mm

Correia

13 mm

V230

145 W

515 x 410 x 455 mm

15,5 kg

9003

TOPAZ 275
Ø 275 mm

Correia

13 mm

V230

145 W

525 x 455 x 410 mm

16,5 kg

9004

MIRRA 275 C
Ø 275 mm

Correia

13 mm

230 V

147 W

570 560 75x x 4 mm

17 kg

9006

MIRRA 300 Y09
Ø 300 mm

Correia

13 mm

230 V

210 W

640 610 510x x mm

20,5 kg

9007

TOPAZ
Liga de alumínio fundido anodizado.
Deslizamento do carro sobre casquilhos auto-lubrificantes.
Transmissão com resistente cinta poliV.
Base plana para fácil limpeza.
Motor robusto e silencioso.
Afiador incorporado.
Inclinação da lâmina 25 °.
Motor ventilado.
Normas segurança CE

MIRRA
Motor ventilado.

Afiador de esmeril.
Inclinação da lâmina 25 °.

Liga de alumínio fundido anodizado.
Parafusos e defletor de aço inoxidável.

Dimensões compactas com grande capacidade de corte
Amplo espaço entre o motor e a lâmina para facilitar a limpeza.

Deslizamento do carro sobre casquilhos auto-lubrificantes.
Normas segurança CE

MIRRA 300 Y09

Catálogo 2022
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PALLADIO TRANSMISSÃO POR ENGRENAGEM

PALLADIO 300 INGR
Ø 300 mm

Engrenagem

23 mm

V230

400 W

071 547 545x x mm

36 kg

9008

Modelo

Lâmina

Transmissão

Expessura de corte

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso

Código

PALLADIO 300 AUT. TOP

Ø 250 mm

Correia

13 mm

230 V

147 W

570 560 75x x 4 mm

16 kg

9012

Modelo

Lâmina

Transmissão

Expessura de corte

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso

Código

PALLADIO 330 INGR
Ø 330 mm

Engrenagem

23 mm

230 V

400 W

710 x 570 x 535

37 kg

9009

PALLADIO 350 INGR
Ø 350 mm

Engrenagem

23 mm

230 V

400 W

710 x 575 x 530

38 kg

9011

PALLADIO 330 AUT. TOP

Ø 275 mm

Correia

13 mm

230 V

147 W

570 560 75x x 4 mm

17 kg

9013

PALLADIO 350 AUT. TOP

Ø 300 mm

Correia

13 mm

230 V

210 W

640 610 510x x mm

20,5 kg

9014

Sistema de engrenagem
300-330-350 INGR

Cantos arredondados e sem parafusos visíveis • Perno de deslizamento, cromado rectificado

Buchas deslizantes banhadas ferro fundido • Para choques do carro em borracha vulcanizada

Guia em aço inoxidável com encaixe de baioneta • Todos os parafusos de aço inoxidável • Protecção inferior

49.5 mm de distância entre a lâmina e a cabeça • Sistema de engrenagem com lubrificação por banho de

óleo • Botoneira com protecção IP 67 em plástico • Circuito eletrônico 110-220-380 V monofásico e trifásico •

Ferramenta de remoção da lâmina incluído • Inclinação da lâmina 35 ° • Normas profissionais CE

PALLADIO TRANSMISSÃO POR CORREIAS

Cantos arredondados e sem parafusos visíveis • Perno de deslizamento, cromado rectificado.

Buchas deslizantes banhadas ferro fundido • Para choques do carro em borracha vulcanizada.

Guia em aço inoxidável com encaixe de baioneta • Todos os parafusos de aço inoxidável.

49.5 mm de distância entre a lâmina e a cabeça • 3 ajustes de velocidade, 3 ajustes do curso do carro.

Contagem de fatias feitas • Definir as fatias a cortar com paragem automática

Transmissão de movimento por correia dentada • Protecção inferior

Botoneira ergonómica com protecção IP 67 • Circuito electrónico 110-220-380 V monofásico e trifásico

Ferramenta de remoção da lâmina incluído • Inclinação da lâmina 35 ° • Normas profissionais CEE
Controle

Acessório [ NETTUNO ] opcional

www.listel.com.pt • 219 891 370
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TM INOX

Design extremamente compacto para uma melhor gestão de espaço na cozinha.

Fabricado em liga de alumínio e aço inoxidável.

Motor ventilado para uso contínuo.

Sistema de queda direta para manobrar facilmente mozzarella e outros queijos.

Segurança garantida por três interruptores na alavanca, tampa e tanque.

Banho recolher-interlock fornecido.

Vasta gama de discos para todas as aplicações. (Discos não incluídos)

TM INOX
300 rpm

3 micros

V230

400 W

280 510 770x x mm

18,5 kg

8102

Modelo

Velocidade

Segurança

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso

Código

Cortar em rodelas, batatas, etc.

Modelo

Características Especial para cortar tomate Cortar em palitos Ralar

DISCOS PS - Para cortar cubos em conjunto com Discos DF

Modelo PS 5 PS 8 PS 10 PS 14 PS 20

Catálogo 2022
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BOWL CUTTER - SÉRIE C

C4 VV
Variável - 1500 2800 rpm÷

3,3 Lt

230 V

350 W

305 x 365 x 255 mm

10 kg

8112

Modelo

Velocidade

Capacidade cuba

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso

Código

Cuba em aço inox 304 com fundo termo difusor.

Lâmina em aço inox.

Motor ventilado de alto rendimento para uma utilização contínua.

Tampa em lexan transparente que permite uma óptima visualização

durante a laboração.

Com abertura para introdução de ingredientes durante a utilização.

C6 VV
Variável - 1500 2800 rpm÷

5,3 Lt

230 V

350 W

305 x 365 x 320 mm

11 kg

8113

MSCO4AMON
MSCO6AMON

Lâmina emulsionante

8120

Modelo C4

Modelo C6

Carcterística

Código

Lâmina de série
(Incluida)

MSCO4AMOZ
MSCO6AMOZ

Lâmina serrilhada

8116

MSCO4AMOF
MSCO6AMOF

Lâmina lisa de corte

8117

MSCO4AMOI
MSCO6AMOI

Lâmina para massas

8118

MSCO4AMOP
MSCO6AMOP

Lâmina para molhos

8119

www.listel.com.pt • 219 891 370
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MODELOS

GN 2/1

GN 1/1

5

10

18,5

2,5

5

9

14

21

28

5,5

9

4

6,5

9,5

12,5

2,5

4

5,7

1,8

2,8

4

1,6

2,4

1

0,57

5

9

14

-

-

-

-

-

-

-

-

-

2120

2140

2160

1120

1140

1165

11100

11150

11200

2365

23100

1265

12100

12150

12200

1365

13100

13150

1465

14100

14150

16100

16150

1965

19100

1140P

1165P

11100P

2199

1199

2399

1299

1399

1499

1699

1999

11G

625x505

625x505

625x505

505x300

505x300

505x300

505x300

505x300

505x300

329x300

329x300

300x240

300x240

300x240

300x240

300x151

300x151

300x151

240x137

240x137

240x137

151x137

151x137

151x83

151x83

505x300

505x300

505x300

-

-

-

-

-

-

-

-

-

20

40

60

20

40

65

100

150

200

65

100

65

100

150

200

65

100

150

65

100

150

100

150

65

100

40

65

100

Tampa

Tampa

Tampa

Tampa

Tampa

Tampa

Tampa

Tampa

Grelha

DIMENSÕES INTERNAS
LXPXA (mm)

ALTURA
(mm)

CAPACIDADE
(Lt)

CÓDIGO

650x530

650x530

650x530

530x325

530x325

530x325

530x325

530x325

530x325

354x325

354x325

325x265

325x265

325x265

325x265

325x176

325x176

325x176

265x162

265x162

265x162

176x162

176x162

176x108

176x108

530x325

530x325

530x325

650x530

530x325

354x325

325x265

325x176

265x162

176x162

176x106

DIMENSÕES EX TERNAS
LXPXA (mm)

GN 2/3

GN 1/2

GN 1/3

GN 1/4

GN 1/6

GN 1/9

GN 1/1

PERFURADO

GN 2/1

GN 1/1

GN 2/3

GN 1/2

GN 1/3

GN 1/4

GN 1/6

GN 1/9

GN 1/1

Catálogo 2022
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PELAPATATE

FP 104 5KG BANCADA
160 mm

Ø 50 mm

150 Kg

230 V

3 0 W7

530 x 520 x 520 mm

28 kg

1511

Modelo

Altura de descarga (D)

Descarga de resíduos

Produção hora

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - A x xB C

Peso

Código

Paredes e discos abrasivos facilmente desmontáveis para limpeza.

Descarga para filtro para recolha de cascas. Botão de descarga manual

Temporizador digital multi funções de uso fácil.

Tampa transparente inquebrável para controlar o trabalho em curso, micro-interruptor de protecção.

Totalmente construída em aço inoxidável para uma melhor limpeza.

Motor assíncrono ventilado, transmissão por correia.

Filtro Incluído.

Aprovado pela CE

FP 100 10KG
1 0 + 210 mm4

Ø 50 mm

300 Kg

230 V

0 W55

530 x 660 x 640 + 210 mm

40 kg

1512

FP 103 18KG
240 + 210 mm

Ø 50 mm

500 Kg

400 V

0 W90

530 x 660 x 740 + 210 mm

43,5 kg

1513

www.listel.com.pt • 219 891 370
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SÉRIE F

A “ F –50 ” é uma máquina de alta qualidade, muito rápida que espreme as laranjas ao máximo, evitando assim qualquer desperdício.
Sendo compacta, ocupa pouco espaço. É robusta e construída em aço inox.
Recolhe e prensa a laranja automaticamente em todo o seu processo,
proporcionando um extracto limpo: Espreme somente a polpa e separa a casca, originando um sumo límpido e higiénico.
Modelo F-50-A com Alimentador automático, Desenho simples, fácil de adaptar à máquina. Permite armazenar vários kgs de fruta.

FCOMPACT
10 a 20 un

Até Ø 70 mm

230 V

150 W

365 x 275 x 720 mm

25 kg

1003

Modelo

Produção por minuto

Dimensão da laranja

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - A x xB C

Peso

Código

F50
2 50 a 2 un

Até Ø 85 mm

230 V

150 W

470 x 360 x 730 mm

34 kg

1001

F50A
2 50 a 2 un

Até Ø 80 mm

230 V

250 W

470 x 590 x 780 mm

44 kg

1002

SPA 6
320 rpm

Micro

230 V

230 W

365 275 720x x mm

kg6

1006

Modelo

Velocidade

Segurança tampa

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - A x xB C

Peso

Código

Catálogo 2022
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Modelo

Velocidade

Segurança tampa

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - A x xB C

Peso

Código

# 10
1500 rpm

Início automático

230 V

230 W

365 275 720x x mm

kg9,2

1000

www.listel.com.pt • 219 891 370
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Este espremedor de citrinos com alavanca é o produto ideal
para utilizar em todos os lugares onde necessite de um sumo
de citrinos acabado de espremer: bares de sumos, lojas de
produtos naturais, bares, restaurantes, geladarias,
instituições...
Está equipado com um motor de indução robusto e silencioso.
Entregue com um espremedor para laranjas, limões e limas.
Fácil de usar: arranque automático quando empurramos a
alavanca (sistema de embraiagem especial).
Feito para durar, obteve o selo Longtime, atestando sua
robustez e durabilidade!

Modelo

Velocidade

Segurança tampa

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - A x xB C

Peso

Código

3600 rpm

Sim

230 V

0 W80

470 260 450x x mm

kg14,5

1001

Espremedor comercial adaptado ao uso intensivo graças ao
seu potente motor de indução e ao seu alto rendimento.
Filtração perfeita: cesto grande com peneira muito fina (0,5
mm / 0,02'') oferecendo um suco de alta qualidade.
Máxima extração de suco: excelente rendimento.
Calha de alimentação extra larga (79,5 mm): sem necessidade
de cortar maçãs, cenouras, tomates...
Silencioso: perfeito para fazer suco na frente do cliente.
Segurança: Corte elétrico e frenagem do motor parando a
cesta ao abrir a alça.
Exclusivo sistema Ezy-clean™: tigela, cesto e tampa removíveis
(sem necessidade de ferramenta).
Altura do bico: 200 mm (8,6"), para fazer suco em copos, jarras
e jarras de liquidificador.
Saída: 100 l/h

# 50

Modelo

Velocidade

Segurança tampa

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - A x xB C

Peso

Código

5 a 80 rpm

Sim

230 V

0 W65

412 236 642x x mm

kg28,5

1002

O espremedor de sumos a frio NutrisantosTM #65 é a solução
para todos os bares de sumos, restaurantes e lojas que
desejam fazer sumos frescos espremidos a frio, a pedido, na
frente do cliente.
Santos tem duas patentes do sistema de prensagem a frio,
que é uma verdadeira inovação no mercado.
Corpo em alumínio e zona alimentar em aço inoxidável.
Equipado com um motor de indução confiável. Trabalho
pesado.
Calha larga Ø79,5mm para sumo de frutas e legumes inteiros.
Não é necessário pré-corte.
- Fácil de limpar: Empurrador removível e sistema de
espremedor para uma limpeza fácil (lava-louças).
- Rendimento excepcional: Extração máxima de suco.
Fornecido com 1 filtro de aço inoxidável (orifícios de 0,3 mm).

# 65

Modelo

Velocidade

Segurança tampa

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - A x xB C

Peso

Código

89 rpm

Início automático ou manual

230 V

30 W1

353 236 474x x mm

8 kg9,

1003

Está equipado com um motor de indução robusto e silencioso.
Faz gelo fino e grosso com apenas um toque de um botão.
2 modos de funcionamento: automático (tritura automatica-
mente todo o gelo colocado no tanque) e manual (tritura o
gelo enquanto você pressiona o botão).
Produção excepcional: de forma simples e rápida faz 1,2 kg de
gelo picado em 30 segundos.

# 53



QUANT. PACKDIMENSÕES
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PROFLY APLIQ 20
Pintado branco metálico

40 m2

20 W / 230 V

460 x 172 x 205 mm

1,2 kg

2000

Modelo

Material

Área Cobertura

Lâmpada / Voltagem

Dimensões

Peso

Código

PROFLY APLIQ 40PROFLY STAR LED

MODELOS CÓDIGOCOR

PROFLY APLIQ 20
PROFLY APLIQ 40

PRO TRAP 30

6
6

AMARELO
AMARELO

465 x 180 mm
785 x 205 mm

P22
P33

AMARELO451 x 362 mm P16

MODELOS CÓDIGOWATTSConsumíveis Lâmpadas

Pintado branco metálico

80 m2

2 x 20 W / 230 V

705 x 172 x 205 mm

2 kg

2001

Metal lacado branco

40 m2

5 W / 230 V

581 x 417 x 165 mm

2,5 kg

PSLED

PROFLY APLIQ 20
PROFLY APLIQ 40

PRO TRAP 30

20

15

E14

T15S

ARM 25
10

0 - 120 Seg

230 V

15 W

3 145 60746 x x mm

5 kg5,

1000

Modelo

Capacidade de facas

Temporizador

Voltagem

Lâmpada

Dimensões

Peso

CódigoARM 50

ARM 50
20

0 - 120 Seg

230 V

2 x 15 W

4 145 60706 x x mm

7,5 kg

1001

Armario esterilizador mediante luz ultravioleta germicida. Desinfecta perfeitamente qualquer bateria, go .fun ou vírus
Características: Lâmpada UV-C germicida de baixo consumo (até 30% poupança em energia)
Manutenção fácil: troca anual das lâmpadas. Fixação mural a altura do usuário. Utensílios: facas, afiadores, discos, etc.
Modelo Standard fornecido com barra de suporte para colocar facas

MODELOS CORConsumíveis Fitas

MODELOS CÓDIGOWATTSConsumível Lâmpadas

ARM 25 / ARM 50 15 1003

PROFLY 30
Aço inoxidável

80 m2

2 x 15 W / 230 V

465 x 160 x 355 mm

3,2 kg

2002

PROFLY STAR LED AMARELO354 14 mmx 3 P636

PROFLY STAR LED 5 E14LED



SÉRIE SMALL NEVO
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SMALL NEVO 1/40
/ Ø 32 cm1

1 / -

Não / Não

50 - 320 ºC / 1

8 W00

800 W

1,6 kW / 230 V

410 x 360 x 90 mm

615 500 280x x mm

21 Kg

2000

Modelo

Quantidade pizzas / Dimensão

Câmaras / Tabuleiros

Luz interior / Porta com vidro

Temperatura / Termostatos

Potência resist. superior

Potência resist. inferior

Potência total / Voltagem

Dimensões int. - l x p x a

Dimensões ext. - l x p x a

Peso

Código

Ideal para a pequena restauração.

Aquecer todos os tipos de alimentos sem ocupar muito espaço no ambiente de trabalho, agora é possível graças aos

fornos k Nevo by Prismafood. Pequenos, fiáveis e potentes, são adequados para bares e restaurantes queHoste

oferecem aos seus clientes especialidades para um almoço rápido mas saboroso. Fácil de usar e com consumo de

energia otimizado, Small Nevo também está disponível com a opção de 2 termostatos para dosear o calor de cozedura

adequado para qualquer preparação. Placa de pedra refratário. Isolamento na lã de rocha evaporada. Resistências

blindadas.

SMALL NEVO 1/50 2T
/ Ø 5 cm1 4

1 / 40 x 60 cm

Não / Não

45 - 455 ºC / 2

25 W00

2500 W

4 kW / 400 V

620 x 500 x 120 mm

915 x 690 x 360 mm

48 Kg

2001

SMALL NEVO1/40GLASS
/ Ø 32 cm1

1 / -

Sim/ Sim

50 - 320 ºC / 1

8 W00

800 W

1,6 kW / 230 V

410 x 360 x 90 mm

615 500 280x x mm

21 Kg

2000V

SMALLNEVO1/502TGLASS
/ Ø 5 cm1 4

1 / 40 x 60 cm

Sim / Sim

45 - 455 ºC / 2

25 W00

2500 W

4 kW / 400 V

620 x 500 x 120 mm

915 x 690 x 360 mm

48 Kg

2001V

SMALL NEVO 2/40
1+1 / Ø 32 cm

2 / -

Não / Não

50 - 320 ºC / 1

2 x 800 W

800 W

2,4 kW / 230 V

410 x 360 x 90 mm

615 500 430x x mm

33 Kg

2002

Modelo

Quantidade pizzas / Dimensão

Câmaras / Tabuleiros

Luz interior / Porta com vidro

Temperatura / Termostatos

Potência resist. superior

Potência resist. inferior

Potência total / Voltagem

Dimensões int. - l x p x a

Dimensões ext. - l x p x a

Peso

Código

SMALL NEVO 2/50 3T
1+1 / Ø 45 cm

2 / 2 x 40 x 60 cm

Não / Não

45 - 455 ºC / 3

2 x 2500 W

2500 W

6 kW / 400 V

620 x 500 x 120 mm

915 x 690 x 530 mm

71 Kg

2003

SMALL NEVO2/40 GLASS SMALLNEVO2/50GLASS3T
1+1 / Ø 45 cm

2 / 2 x 40 x 60 cm

Sim / Sim

45 - 455 ºC / 3

2 x 2500 W

2500 W

6 kW / 400 V

620 x 500 x 120 mm

915 x 690 x 360 mm

48 Kg

2003V

1+1 / Ø 32 cm

2 / -

Sim / Sim

50 - 320 ºC / 1

2 x 800 W

800 W

2,4 kW / 230 V

410 x 360 x 90 mm

615 500 430x x mm

33 Kg

2002V

by
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SÉRIE NEVO

O Forno Elétrico NEVO by Prismafood é um instrumento sólido, simples de usar e incrivelmente funcional. O Nevo foi
projetado para permitir uma excelente cozedura que pode ser obtida calibrando-se duas temperaturas de operação
diferentes para a parte superior e a parte inferior separadamente, com valores que chegam a 455 ° C.
O design sólido e o painel de controle intuitivo permitem trabalhar de forma otimizada, desfrutando de um instrumento
de longa duração, confiável e de fácil manutenção. Feito de aço inoxidável e chapa pré-pintada. Superfície de cozimento
em pedra refratária. Isolamento em lã de rocha evaporada. Resistências blindadas. Iluminação interna. Alimentação:
Volts 400 Trifásico + neutro. Serviços eficientes, consumo contido. Suporte do forno e painel de controle digital,
opcionais, sob pedido.

NEVO 4Modelo

Quantidade pizzas / Dimensão

Câmaras

Luz interior / Porta com vidro

Temperatura

Potência resist. superior

Potência resist. inferior

Potência total / Voltagem

Dimensões int. - l x p x a

Dimensões ext. - l x p x a

Peso

Código

NEVO 44 NEVO MEDIUM 44

Modelo

Quantidade pizzas / Dimensão

Câmaras

Luz interior / Porta com vidro

Temperatura

Potência resist. superior

Potência resist. inferior

Potência total / Voltagem

Dimensões int. - l x p x a

Dimensões ext. - l x p x a

Peso

Código

by

NEVO 6
6 / Ø 32 cm

1

Sim / Sim

45 455- ºC

3 X 1200 W

3 X 1200 W

7,2 kW / 400 V

660 x 990 x 140 mm

975 x 1215 x 415 mm

100 Kg

2006

NEVO 66
+ / Ø 32 cm6 6

2

Sim / Sim

45 455- ºC

6 X 1200 W

6 X 1200 W

14,4 kW / 400 V

660 x 990 x 140 mm

975 x 1215 x 745 mm

122 Kg

2066

/ Ø 32 cm4

1

Sim / Sim

45 455- ºC

2350 W

2350 W

4,7 kW / 400 V

660 x 660 x 140 mm

975 925 415x x mm

75 Kg

2004

+ 4 / Ø 32 cm4

2

Sim / Sim

45 455- ºC

2 x 2350 W

2 x 2350 W

9,4 kW / 400 V

660 x 660 x 140 mm

975 925 745x x mm

122 Kg

2044

+ 4 / Ø 32 cm4

2

Sim / Sim

45 455- ºC

2 x 2350 W

2 x 2350 W

9,4 kW / 400 V

660 x 660 x 140 mm

900 870 745x x mm

117 Kg

2044M



O Forno Elétrico NEVO MAXI by Prismafood é uma ferramenta sólida, fácil de usar e incrivelmente funcional. O foiNevo Maxi
projetado para permitir uma excelente cozedura, alcançável calibrando separadamente duas temperaturas de operação
diferentes para a parte superior e inferior, com valores que chegam a 455 ° C. O design sólido e o painel de controle intuitivo
permitem que você funcione de forma ideal, desfrutando de uma ferramenta de longa duração, confiável e fácil de manter.
O forno elétrico é feito de aço inoxidável e folha pré-pintada. Placa de pedra refratário. Isolamento na lã de rocha evaporada.
Resistências blindadas. Iluminação interior. Fonte de alimentação: 400 V Trifásica + neutro. Desempenho eficiente, baixo
consumo e muitos acessórios: Suporte do forno e painel de controle digital, opcionais, sob pedido.

www.listel.com.pt • 219 891 370
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NEVO MAXI 9Modelo

Quantidade pizzas / Dimensão

Câmaras / Tabuleiros

Luz interior / Porta com vidro

Temperatura

Potência resist. superior

Potência resist. inferior

Potência total / Voltagem

Dimensões int. - l x p x a

Dimensões ext. - l x p x a

Peso

Código

NEVO MAXI 99

by

9 / Ø 35 cm

1

Sim / Sim

45 455- ºC

3 X 2200 W

3 X 2200 W

7,2 kW / 400 V

1080 x 1080 x 140 mm

1360 x x mm1315 415

156 Kg

2009

9 + 9 / Ø 35 cm

2

Sim / Sim

45 455- ºC

6 X 2200 W

6 X 2200 W

26,4 kW / 400 V

1080 x 1080 x 140 mm

1360 x x mm1315 745

269 Kg

2099



Catálogo 2022
21

SÉRIE ALFA GAS

O Forno para Pizza a Gás ALFA by Prismafood é uma ferramenta imprescindível para a cozinha profissional. É proposto
em 3 formatos diferentes que permitem a mais correta produtividade, os números e as poupanças serão ajustados à
sua cozinha. A Prismafood pretendia, em primeiro lugar, dotar este forno com os dispositivos que o tornam um
instrumento seguro e isento de riscos, com uma qualidade de cozedura garantida ao mais alto nível.
O forno a gás Hostek by Prismafood é um aliado de alto desempenho e confiável para melhorar a produção diária com
grande atenção ao consumo de energia e segurança de uso. Superfície de cozimento em pedra refratária. Isolamento
em lã de rocha evaporada. Iluminação interna.

by

GAS 4
4 / Ø 30 cm

1

Sim / Sim

0 450- ºC

1,262 Kg/h

1,693 m /h3

16,1 kW / 13800 kCal/h

230 V

610 x 600 x 150 mm

1000 x 1060 x 540 mm

96 Kg

2004G

Modelo

Quantidade pizzas / Dimensão

Câmaras

Luz interior / Porta com vidro

Temperatura

Consumo G30/31

Consumo G20

Potência total

Voltagem

Dimensões int. - l x p x a

Dimensões ext. - l x p x a

Peso

Código

GAS 6 GAS 9
6 / Ø 30 cm

1

Sim / Sim

0 450- ºC

1,696 Kg/h

2,275 m /h3

21,5 kW / 18500 kCal/h

230 V

610 x 900 x 150 mm

1000 x 1360 x 0 mm54

123 Kg

2006G

9 / Ø 30 cm

1

Sim / Sim

0 450- ºC

2,129 Kg/h

2,852 m /h3

27 kW / 23200 kCal/h

230 V

910 x 900 x 150 mm

1300 x 1360 x 0 mm54

156 Kg

2009G

GAS XL 4
/ Ø 3 cm4 5

1

Sim / Sim

0 450- ºC

1,432 Kg/h

1,954 m /h3

18 kW / 15500 kCal/h

230 V

720 x 720 x 150 mm

1110 x 1180 x 540 mm

113 Kg

2004XL

Modelo

Quantidade pizzas / Dimensão

Câmaras

Luz interior / Porta com vidro

Temperatura

Consumo G30/31

Consumo G20

Potência total

Voltagem

Dimensões int. - l x p x a

Dimensões ext. - l x p x a

Peso

Código

GAS XL 6 GAS XL 9
/ Ø 3 cm6 5

1

Sim / Sim

0 450- ºC

1,933 Kg/h

2,725 m /h3

23 kW / 19800 kCal/h

230 V

720 x 1080 x 150 mm

1110 x 1540 x 540 mm

145 Kg

2006XL

/ Ø 3 cm9 5

1

Sim / Sim

0 450- ºC

2,532 Kg/h

3,255 m /h3

31 kW / 26700 kCal/h

230 V

1080 x 1080 x 150 mm

1470 x 1540 x 540 mm

184 Kg

2009XL
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MWO A3

Controles manuais de energia e temporizador

Interior e exterior em aço inox

Prato rotativo em vidro

MWO A3
23 Lt / 5

-

900 W / 230 V

320 320 200x x mm

481 400 280x x mm

13,6 Kg

6 100

Modelo

Capacidade / Níveis de potência

Potência Grill

Potência / Voltagem

Dimensões int. - l x p x a

Dimensões ext. - l x p x a

Peso

Código

WDB 900 COMBI

Construção em aço inoxidável

Placa giratória de vidro temperado

Temporizador 30 min.

Microondas: 6 níveis de potência

2 combinações grill-microondas

Descongelamento automático com base no peso

WP 1000 PF M

Potência de saída: 1000 Watt

Alta versatilidade - 6 níveis de potência

Controles manuais de energia e temporizador

Interior e exterior em aço inox

Prato fixo em vitrocerâmica

WDB 900 COMBI
25 Lt / 6

-

900 W / 230 V

340 344 220x x mm

483 422 281x x mm

14 5, Kg

9500

WP 1000 PF M
25 Lt / 6

-

1000 W / 230 V

330 360 200x x mm

520 442 312x x mm

17 7, Kg

9502

MWO A5 GR
25 Lt / 5

1000 W

900-1400 W / 230 V

344 340 2x x 20 mm

48 4 283 x 37 x 1 mm

14,5 Kg

6 200

MWO A5 GR

Controles manuais de energia e temporizador

Interior e exterior em aço inox

Prato rotativo em vidro

Função Grill



UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE

Cinco tecnologias inteligentes pensadas para maximizar
o seu trabalho, melhorar o seu desempenho e ajudar a

realizar as suas ambições.

ADAPTIVE.CookingTM CLIMALUXTM AUTO.SoftTM SMART.Preheating SENSE.Klean

Interpreta as suas configurações e

compreende os resultados que

deseja. Analisa a quantidade de

alimento carregado e garante um

resultadoperfeitoem cada cozedura.

*Disponível somente para os fornos

MIND.Maps PLUS, SHOP.ProTM TM

MASTER.

CLIMALUX™ mede o grau de

humidade presente na câmara de

cozedura e age na emissão de vapor

ou na extração da humidade para te

dar um resultado perfeito.

*Disponível somente para os fornos

MIND.Maps PLUS.TM

AUTO.Soft™ regula automatica-

mente o aumento de temperatura e

torna a cozedura mais delicada para

garantir uma distribuição otimizada

do calor.

*Disponível somente para os fornos

MIND.Maps PLUS, SHOP.ProTM TM

MASTER.

SMART.Preheating configura auto-

maticamente a temperatura e a

duração do pré-aquecimento para

garantir a máxima repetição dos

resultados em cada carga.

*Disponível somente para os fornos

MIND.Maps PLUS, SHOP.ProTM TM

MASTER.

SENSE.Klean avalia o grau de

sujidade do forno e sugere a

lavagem automática mais indicada

em função do seu efetivo uso.

*Disponível somente para os fornos

MIND.Maps PLUS, SHOP.ProTM TM

MASTER.

Os fornos

mais

inteligentes

do mundo
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LINEMICRO ™ é uma linha de fornos compactos

que oferece excelente qualidade e

uniformidade no cozimento.

Os fornos são projectado especificamente para

os mais simples processos de pastelaria e

panificação, conseguindo sempre uma cor

dourada.

Um forno silencioso, confiável, seguro e rápido,

sempre pronto para apoiar as necessidades do

profissional da cozinha.

Forno a convenção, com controle analógico e

câmar aço.a de c emozedura

Permite a configuração do tempo e temperatura de

c . Ideal para produtos de panificação eozedura

confeitaria ongelad s para o café da manhã ec o ,

restaurante rápidos.s

A tecnologia AIR.Plus garante perfeita uniformidade

de c em todas as bandejas carregadas.ozedura

MODOS DE COZEDURA

Temperatura de cozedura com convecção 30 °C - 260 °C

DISTRIBUIÇÃO DO AR NA CÂMARA DE COZEDURA

Tecnologia AIR.Plus: Turbinas múltiplas com inversão de rotação e 2 config. velocidade apenas modelos 600x400

GESTÃO DO CLIMA NA CÂMARA DE COZEDURA

Tecnologia DRY.Plus: rápida extracção da humidade da câmara de cozedura

TABULEIROS

Tabuleiros lisos de alumínio (apenas nos modelos 460x330 e 342x242)

FUNÇÕES AUXILIARES

Tec. Protek.SAFE™: máxima eficácia térmica e segurança no funcionamento (porta e superfícies externas frias)

Visualização do tempo de cozedura residual

Funcionamento continuo «INF»

ABERTURA DE PORTA

Abertura de porta manual basculante

DETALHES TÉCNICOS

Câmara de cozedura em aço inox com cantos arredondados para facilitar a higiene e limpeza

Iluminação na câmara de cozedura

Peso leve - estrutura construída com materiais inovadores

Interruptor de contacto na porta

Interruptor de temperatura de segurança



LINEMICRO™ OUNTERTOPCMANUAL

Catálogo 2022

Roberta

Lisa

Anna

XF0 31

XF0 30

3 (Incl.) / 460 x 330

70 mm

220-240V 1~

2,7 kW

600 x 587 x 402 mm

kg / De cima para baixo20

3001LM

3 (Incl.) 242/ 342 x

70 mm

220-240V 1~

2,7 kW

480 x 523 x 402 mm

16 kg / De cima para baixo

3000LM

Modelo

Bandejas / Dimensões

Distância entre bandejas

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso / Tipo abertura

Código

Modelo

Bandejas / Dimensões

Distância entre bandejas

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso / Tipo abertura

Código

XF0 32
4 (Incl.) / 460 x 330

75 mm

220-240V 1~

kW3

600 x 587 x 472 mm

22 kg / De cima para baixo

4000LM

Modelo

Bandejas / Dimensões

Distância entre bandejas

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso / Tipo abertura

Código

XF0 33
3 600 400/ x

0 mm9

220-240V 1~

, kW3 2

800 x 5 x 4 2 mm87 7

kg / De cima para baixo44

3002LM

Modelos

Bandejas / Dimensões

Distância entre bandejas

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso / Tipo abertura

Código

Domenica

XF0 34
4 600 400/ x

0 mm7

380-415V 3N~

5,3 kW

800 x 706 x 472 mm

44 kg / De cima para baixo

4001LM

25
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LINEMISS™ MANUAL

A linha de fornos LINEMISS ™ é a solução ideal, para
padarias e confeitarias ao alcançar os mesmos resultados
excelentes como com um grande forno, mas em formato
compacto e prático.

Simplicidade e perfeição são os conceitos chave desta
linha de fornos, que inclui muitas das tecnologias UNOX.
Três configurações do painel de controle possíveis, estão
disponíveis para escolher e atender às necessidades do
usuário.

Forno a convenção com umidade, com controleh
analógico e câmara de co em aço INOX 304.zedura

Alta qualidade e design simples, torna-o original e
adequado para todas as necessidades de cozedura.

MODOS DE COZEDURA

Temperatura de cozedura com convecção 30 °C - 260 °C

Cozedura com convecção e humidade 90 °C - 260 °C

DISTRIBUIÇÃO DO AR NA CÂMARA DE COZEDURA

Tecnologia AIR.Plus: Turbinas múltiplas com inversão de rotação e 2 config. velocidade apenas modelos 600x400

GESTÃO DO CLIMA NA CÂMARA DE COZEDURA

Tecnologia DRY.Plus: rápida extracção da humidade da câmara de cozedura

Tecnologia STEAM.Plus: injecção manual de humidade

Bomba que permite ao forno tirar água do tanque (modelos 460x330)

Válvula solenóide, que permite a ligação de água à rede (modelos 600x400)

TABULEIROS

Tabuleiros lisos de alumínio (apenas nos modelos 460x330)

FUNÇÕES AUXILIARES

Tecnologia Protek.SAFE™: máxima eficácia térmica e segurança no funcionamento

Visualização do tempo de cozedura residual

Funcionamento continuo «INF»

ABERTURA DE PORTA

Abertura de porta manual basculante (excepto Modelo Manual Matic)

Abertura da porta da direita para a esquerda com fechadura magnética no Modelo Manual Matic

DETALHES TÉCNICOS

Câmara de cozedura em aço inox com cantos arredondados para facilitar a higiene e limpeza

Iluminação na câmara de cozedura

Peso leve - estrutura construída com materiais inovadores

Interruptor de contacto proximidade da porta nos modelos 600x400

Interruptor de temperatura de segurança
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Stefania

XFT 311 MANUAL HUMIDITY

XFT 313 MANUAL HUMIDITY

3 (Incl.) 460 330/ x

7 mm5

220-240V 1~

kW3

0 x x 4 mm60 655 29

kg / De cima para baixo25

3003LM

4 (Incl.) 460 330/ x

7 mm5

220-240V 1~

kW3

0 x x mm60 655 509

31 kg / De cima para baixo

4002LM

Modelo

Bandejas / Dimensões

Distância entre bandejas

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso / Tipo abertura

Código

Modelo

Bandejas / Dimensões

Distância entre bandejas

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso / Tipo abertura

Código

LINEMI ™ MANUAL OPSS COUNTERT

Arianna

XFT183 MANUAL HUMIDITY

3 600 00/ x 4

7 mm5

220-240V 1~

,3 kW3

0 x 74 x mm80 7 429

kg / De cima para baixo40

3004LM

Modelo

Bandejas / Dimensões

Distância entre bandejas

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso / Tipo abertura

Código

Elena

XFT193 MANUAL HUMIDITY

4 / 600 x 400

7 mm5

380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | 220-240V 1~

6, kW5

800 x 774 x 9 mm50

49 kg / De cima para baixo

4003LM

Modelo

Bandejas / Dimensões

Distância entre bandejas

Voltagem

Potência eléctrica

Dimensões - l x p x a

Peso / Tipo abertura

Código

XFT197 MANUAL MATIC

4 / 600 x 400

75 mm

380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | 220-240V 1~

6,5 kW

800 x 774 x 509 mm

49 kg / àDobradiça esquerda

4004LM

Rossella



Forno combinado a ar seco-vapor com controle analógico e câmara de cozedura em aço INOX 304.

Funções tempo, temperatura, percentual de vapor e 2 velocidades da turbina.

Permite realizar os processos de cocções tradicionais tais como cozinhar ao vapor, grelhar, assar,

fritar e a cozedura de produtos de panificação fresca e congelada.

CARATERISTICAS DE COZEDURA STANDARD
Cocção manual
Temperatura: 80 °C – 260 °C
Cozedura mista a convecção e humidade a partir de 80 °C
CARATERISTICAS TÉCNICAS STANDARD
Câmara de cozedura em aço inox AISI 304 de alta resistência com bordas arredondadas
Vidro duplo
Iluminação da câmara de cozedura por luz LED integrada à porta
Suporte de bandeja perfurado com sistema ante inclinação
Sistema multi turbinas em 2 velocidades e resistência circular de alta prestação
CARACTERISTICAS DE COZEDURA AVANÇADA E AUTOMÁTICA
Unox Intensive Cooking
DRY.Plus: remove rapidamente a humidade da câmara de cozedura
STEAM.Plus: cria humidade instantânea a partir de 48 °C
AIR.Plus: turbinas múltiplas com inversão de rotação e 2 configurações de velocidade

CHEFLUX™ MANUAL
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A linha de fornos com controleCHEFLUXTM

analógico é destinado a profissionais de todo o

mundo que precisam de um forno altamente

produtivo sem nada supérfluo.

A combinação perfeita entre máxima capacidade

de produção e mínimo espaço.
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