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D, SR
SIRMAN

ABATEDORES DE TEMPERATURA

DOLOMITI

Estudados para alto desempenho e facilidade de uso.
Estrutura interna e externa em chapa de ago inoxidavel laminado.

Distancia ajustavel entre as prateleiras.

Refrigeracdo, positiva, negativa, intensiva e manutencao.
Sistema de ventilacdo difusa que evita a deterioragdo dos alimentos.

Gas R452A.

Guarnig¢do com resisténcia para evitar bloqueio da porta.
Portas reversiveis padrdo em todos os modelos, excepto DOLOMITI 3P

Ciclo de descongelacdo.

Controle Standard

Controle Gelataria

DOLOMITI 5P
Modelos DOLOMITI3 P 1/1 DOLOMITIS P
Bandejas / Dimensdes 3/GN1/1 5/GN 1/1 ou 600 x 400
Volume litros 36 95

Resfriamento rapido

(+70a+3°C) 90min - 9Kg

(+70 @ +3°C) 90min - 12Kg

Rendimento congelacdo

(+70 a-20 °C) 240min - 6Kg

(+70a-20 °C) 240min - 9Kg

DOLOMITI3P1/1

Consumo elétrico / Tensdo 758W / 230V 1200W / 230V
Dimensoes ext. - Lx P(PA) x A 640 x 740 (1220) x 500 mm 750 x 750 (1435) x 880 mm
Dimensoes int.-LxP x A 340 x 550 x 370 mm 630 x 540 x 330 mm

Peso / Tipo abertura

60 kg / Lateral da direita para a esquerda

95 kg / Lateral reversivel

Cédigo 8059 8060

Modelos DOLOMITI 10 GELATARIA DOLOMITI 14 GELATARIA
Bandejas / Dimensdes 10/ GN 1/1 ou 600 x 400 14/ GN 1/1 ou 600 x 400
Volume litros 206 282

Resfriamento répido

(+70.a+3°C) 90min - 25Kg

(+70 2 +3°C) 90min - 40Kg

Rendimento congelacao

(+70 a-18°C ) 240min - 15Kg

(+70 a-18°C ) 240min - 25Kg

Consumo elétrico / Tensao 1775W / 400V 3400W / 400V
Dimensoes ext. - Lx P(PA) x A 750 x 750(1435) x 1500 mm 750 x 750(1435) x 1900 mm
Dimensdes int.-Lx P x A 630 x 430 x 760 mm 630 x 430 x 1040 mm

Peso / Tipo abertura

185 kg / Lateral reversivel

265 kg / Lateral reversivel

Cédigo

8061

8062

DOLOMITI 10 GELATARIA

www.listel.com.pt * 219 891 370




AMASSADEIRAS EM ESPIRAL E CABECA MOVEL

H®STEIS

by nrismafood

SERIE MIXA

A amassadeira espiral Hostek by Prismafood é a maquina ideal
para pizzarias e padarias. A forma especial da espiral permite
obter massas homogeneizadas em poucos minutos. A taga, a
espiral, a haste central e a grelha de protec¢do sdo em ago
inoxidavel. O sistema de transmissao é feito com moto-rredutor
em banho de éleo. Todas as maquinas estdo equipadas com o
quebrador de massa. Os misturadores podem ser equipados com
um motor monofasico (série MIXA) ou trifasico (série MIXA TER). A
pedido, o motor trifasico de 2 velocidades e o motor com tensdes
especiais estdo disponiveis.

7]
Modelos MIXA 5 MIXA 10 MIXA 15/ MIXATER 15
Capacidade cuba 7Lt 10 Lt 16 Lt
Peso massa 5Kg 8Kg 12 Kg
Massa / hora 29Kg 35Kg 48Kg
Diametro Cuba 240 mm 260 mm 320 mm
Consumo elétrico 0,37 Kw 0,37 Kw 0,75 Kw
Tensdo 230V 230V 230V /400V
Dimensdes ext.-Lx P x A 280x590x580 mm 290x590x580 mm 385x670x725 mm
Peso 37,5Kg 40 Kg 59 Kg
Cédigo 1000 1013 1002
Modelos MIXA20/MIXATER20 MIXA30/MIXATER30 MIXA40/MIXATER40
Capacidade cuba 221t 321t 411t
Peso massa 17 Kg 25Kg 35Kg
Massa / hora 56 Kg 88 Kg 112 Kg
Diametro Cuba 360 mm 400 mm 450 mm
Consumo elétrico 0,75 Kw 1,10 Kw 1,10 Kw
Tensdo 230V 7400V 230V/400V 230V/400V
Dimensdes ext.-LxPx A 385x670x725 mm 435x750x810 mm 430x820x850 mm
Peso 62 Kg 82 Ky 92Kg
Cédigo 1003 1004 1005
Notas

Opcional 2 velocidades - Preco adicional
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H®STEIS

by prismafood AMASSADEIRAS EM ESPIRAL E CABECA MOVEL

SERIE MIXUP

4 _ 3 N\

A amassadora espiral com cabeca mdvel e cuba removivel
Hostek by Prismafood, é a maquina ideal para pizzarias e
padarias. A forma especial da espiral permite obter massas
homogeneizadas em poucos minutos. A cuba, a espiral, a haste
central e a grelha de protec¢do sdo em ago inoxidavel. O sistema
de transmissao é feito com moto-rredutor em banho de éleo.
Todas as maquinas estdo equipadas com o quebrador de massa.
As amassadoras podem ser equipadas com um motor
monofasico (série MIXUP) ou trifasico (série MIXUP TER).

A pedido, o motor trifasico de 2 velocidades e o motor com
tensdes especiais estdo disponiveis.

1%
f== MIXUP 15
k.-.,'._i / Modelos MIXUP 5 MIXUP 10 MIXUP TER 15
@b Capacidade cuba 7Lt 0Lt 16 Lt
ﬁ Peso massa 5Kg 8Kg 12 Kg
B Massa / hora 29 Kg 35Kg 48 Kg
= Diametro Cuba 240 mm 260 mm 320 mm
Consumo elétrico 0,37 Kw 0,37 Kw 0,75 Kw
Tensdo 230V 230V 230V /400V
. ‘l‘ : Dimensdes ext.-LXP x A 300x600x645 mm 300x600x645 mm 390x670x735 mm
Peso 56 Kg 58 Kg 71,5Kg
Codigo 1006 1007 1008
Notas
Opcional voltagem 230V - Preco adicional Opcional 2 velocidades - Preco adicional
MIXUP 20 MIXUP 30 MIXUP 40 MIXUP 50
Modelos MIXUPTER20 MIXUPTER30 MIXUPTER40 MIXUPTERS0
Capacidade cuba 22 1t 321Ut 47 Lt 48 Lt
Peso massa 17 Kg 25Kg 35Kg 42Kg
Massa / hora 56 Kg 88 Kg 102 Kg 128 Kg
a Didmetro Cuba 360 mm 400 mm 450 mm 450 mm
= Consumo elétrico 0,75 Kw 1,10 Kw 1,10 Kw 1,50 Kw
Tensao 230V /400V 400V 400V 400V
= ®  Dimensdes ext.-LxPxA 390x670x735 mm 435x750x810 mm 480x815x850 mm 480x800x850 mm
L : Peso 81Kg 95 Kg 114Kg 108 Kg
Cédigo 1009 1010 10M 1012
Notas
Opcional voltagem 230V - Preco adicional Opcional 2 velocidades - Preco adicional
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AQUECEDOR DE PRATOS

LiST=L

Modelo LTAP60 LTAP120
Prateleiras incluidas 1 2
Capacidade pratos 60 120
Temperatura maxima 85°C 85°C
Voltagem 230 230
Poténcia eléctrica 0,75 kw 1,5 kw
Dimensdes-1xpxa 400x 460 x 870 mm 800x 460 x 870 mm
Peso 26 kg 47 kg
Cédigo 7000 7001

LTAP60

BALDES DO LIXO
Modelo LTDBL50 LTDBL95 LTDBL50P LTDBL95
Altura 580 mm 660 mm 580 mm 660 mm
Diametro @395 @460 @395 @460
Capacidade (litros) 50 95 50 95
Com pedal Ndo Ndo Sim Sim
Peso 5kg 8kg 6 kg 10kg
Cédigo 5000 5001 5002 5003

LTDBL50P

BANHO MARIA

Cuba estampada para GN 1/1 ¢« Exterior em ago Inox * Torneira de descarga

Modelo LTBM150
Temperatura maxima 90°C
Voltagem 230
Poténcia eléctrica 1,5kw
Dimens@esint.-Ixpxa 325x530x 170
Dimensdes ext.-Ixpxa 325x 560 x 250 mm
Peso 8kg
Cédigo 3000

LiST=ZL Catalogo 2022




[ GRS
BATEDEIRAS PLANETARIAS SIRMIAN

PLUTONE

Batedeira Planetaria em metal. Estrutura solida.

Cabeca pode ser levantada para desmontagem da cuba.
Cuba extraivel em aco inox 304.

3 acessoérios de metal facilmente substituiveis.

Motor ventilado em CC com variador de velocidade.
Transmissdo de engrenagens lubrificadas por massa.
Microinterruptores na elevacao da cabeca.

Modelo PLUTONE 7

Capacidade cuba 7Lt

Velocidade 752660 rpm

Voltagem 230V

Poténcia eléctrica 280W

Dimensdes-1xpxa 240x 450 x 510 mm

Peso 18 kg

Cédigo 8200

Modelo PLUTONE 10 PLUTONE 20
Capacidade cuba 10 Lt 20 Lt
Velocidade 1 108 rpm 97 rpm
Velocidade 2 195 rpm 220 rpm
Velocidade 3 355rpm 316 rpm
Voltagem 230V 230V
Poténcia eléctrica 450 W 1,100 W
Dimensdes-1xpxa 440x 500 x 440 mm 515x 560 x 770 mm
Peso 40 kg 99 kg
Cédigo 8201 8202
Modelo PLUTONE 30

Capacidade cuba 30Lt

Velocidade 1 93 rpm

Velocidade 2 167 rpm

Velocidade 3 285 rpm

Voltagem 230V

Poténcia eléctrica 1500 W

Dimensdes-1xpxa 630x 650 x 1160 mm

Peso 125kg

Cédigo 8203
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BATEDORA TRITURADORA

LINHA LIGHT

Corpo com design exclusivo em plastico

Batedeira disponivel com 3 poténcias de motor para atender as necessidades de qualquer cozinha.
Motor ventilado com protecdo de sobrecarga térmica / Velocidade variavel

Utilizagdo confortavel e display digital em cristal liquido modelos 300W e 400W

Placa de controle equipada com o dispositivo SRS para a estabilizacdo de poténcia e velocidade

Articulacdes de alto grau, construidas em polimero
Eixos em ago inoxidavel disponiveis em 5 comprimentos: 250-300-400-500 mm, totalmente destacaveis
Lamina de alto desempenho totalmente em aco inoxidavel

Todas as partes em contacto com alimentos sdo em ago inoxidavel

Aprovado pela CE

Modelo KIT 250VF + FM 250 300vV 400VV
Altura 285+ 270 mm 350 mm 350 mm
Diametro @75 @100 @100
Poténcia / Voltagem 250 W/ 230V 300W/230V 400W/ 230V
Velocidade RPM 15.000 2.000-9.000 (Méx. 13.000) 2.000-9.000 (Max. 15.000)
Peso 1,45kg 1,8 kg 2,1 kg
Cédigo 1000 1001 1002
Misturador Dimensdo mm Capacidade Lt. Cédigo
E FM 250 270%0 85 2 1003
p——= FM 300 L 340% 0 85 30/50 1004
=8 0L 140X 085 50/80 1005
== EM 500 L 540 X @ 85 80/100 1006
Brago batedor
(Apenas para
a FAFL batedeiras com 3300120 1007
velocidade variavel)

Suportes

% FSPM Suporte mini parede 1583

% FSPC Suporte parede 1581
Mﬂ;_ FSP Ajustéavel para marmita (Maximo 600 mm) 1586

- ".'
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BATEDORA TRITURADORA

LINHA HEAVY

Corpo com design exclusivo em plastico

Batedeira disponivel com 3 poténcias de motor para atender as necessidades de qualquer cozinha.
Motor ventilado com prote¢do de sobrecarga térmica

Alca ergonémica para utilizacdo confortavel e display digital em cristal liquido

Placa de controle equipada com o dispositivo SRS para a estabilizacdo de poténcia e velocidade
Articulagdes de alto grau, construidas em polimero

Eixos em aco inoxidavel disponiveis em 4 comprimentos: 300-400-500 e 600 mm, totalmente destacaveis
Lamina de alto desempenho totalmente em ago inoxidavel

Todas as partes em contacto com alimentos sdo em ago inoxidavel « Aprovado pela CEE

Modelo 350VV 350VF 450VF 550VF
Altura 360 mm 360 mm 380 mm 390 mm
Didmetro @130 2130 2130 2130
Poténcia / Voltagem 350 W/ 230V 350 W/ 230V 450 W/ 230V 550 W/ 230V
Velocidade RPM 2.000-9.000 (Max. 13.000) 15.000 17.000 15.000
Peso 2,60 kg 2,60 kg 3,2 kg 34 kg
Cédigo 1008 1009 1010 1011
Misturador Dimensdo mm Capacidade Lt. Cédigo

FM 300 330x095 30/80 1012

FM 400 430x @ 95 80/120 1013

FM 600 630X 095 250/330 1015

Braco batedor

(Apenas para
FAF  batedeiras com 360x @ 120 1016
velocidade variavel)

B FM 500 530x 0 95 150/230 1014

Suportes

% FSPS Suporte mini parede 1582
% FSPC Suporte parede 1581

H‘ﬂ’_ FSP Ajustével para marmita (Méximo 600 mm) 1586
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D, S
SIRMAN

CORTADORA DE CARNES FRIAS

TOPAZ e MIRRA TRANSMISSAO POR CORREIAS

TOPAZ t

Liga de aluminio fundido anodizado.

Deslizamento do carro sobre casquilhos auto-lubrificantes.
Transmissdo com resistente cinta poliV.
Base plana para facil limpeza.
Motor robusto e silencioso.
Afiador incorporado.
Inclinagdo da lamina 25 °.
Motor ventilado.

Normas seguranca CE

MIRRA 300 Y09

MIRRA
Motor ventilado.
Afiador de esmeril.

Inclinagdo da lamina 25 °.

Liga de aluminio fundido anodizado.
Parafusos e defletor de ago inoxidavel.
Dimensdes compactas com grande capacidade de corte

Amplo espago entre o motor e a lamina para facilitar a limpeza.

Deslizamento do carro sobre casquilhos auto-lubrificantes.

Normas seguranca CE

Modelo TOPAZ 220 A.1. TOPAZ 250 TOPAZ 275
Lamina @220 mm @250 mm @275 mm
Transmissdo Correia Correia Correia
Expessura de corte 13 mm 13 mm 13 mm
Voltagem 230V 230V 230V
TOPAZ250 Poténcia eléctrica 145W 145W 145W
Dimensdes-1xpxa 550 x 410 x 400 mm 515x 410 x 455 mm 525x455x 410 mm
Peso 13,5kg 15,5kg 16,5kg
Cédigo 9002 9003 9004
Modelo MIRRA 250 C MIRRA 275 C MIRRA 300 Y09
Lamina @250 mm @275 mm 300 mm
Transmissdo Correia Correia Correia
Expessura de corte 13 mm 13mm 13 mm
Voltagem 230V 230V 230V
MIRRA 275 C Poténcia eléctrica 147W 147 W 210W
Dimensdes-1xpxa 570 x 560 x 475 mm 570 x 560 x 475 mm 640x610x 510 mm
Peso 16 kg 17 kg 20,5kg
Cddigo 9005 9006 9007
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SIRMAN CORTADORA DE CARNES FRIAS

PALLADIO TRANSMISSAO POR ENGRENAGEM

Cantos arredondados e sem parafusos visiveis « Perno de deslizamento, cromado rectificado

Buchas deslizantes banhadas ferro fundido * Para choques do carro em borracha vulcanizada

Guia em ago inoxidavel com encaixe de baioneta * Todos os parafusos de aco inoxidavel « Protec¢do inferior
49.5 mm de distancia entre a lamina e a cabeca * Sistema de engrenagem com lubrificacdo por banho de
6leo  Botoneira com proteccdo IP 67 em plastico * Circuito eletrénico 110-220-380 V monofésico e trifasico ¢
Ferramenta de remocao da lamina incluido « Inclina¢do da lamina 35 ° « Normas profissionais CE

Sistema de engrenagem
300-330-350 INGR

Modelo PALLADIO 300 INGR PALLADIO 330INGR  PALLADIO 350 INGR
Lamina 300 mm @330 mm @350 mm
Transmissao Engrenagem Engrenagem Engrenagem
Expessura de corte 23 mm 23 mm 23 mm

Voltagem 230V 230V 230V

Poténcia eléctrica 400 W 400 W 400 W
Dimensdes-Ixpxa 710 x 547 x 545 mm 710 x570x 535 710x575x 530

Peso 36 kg 37 kg 38 kg

Cédigo 9008 9009 9011

PALLADIO TRANSMISSAO POR CORREIAS

Cantos arredondados e sem parafusos visiveis « Perno de deslizamento, cromado rectificado.

Buchas deslizantes banhadas ferro fundido * Para choques do carro em borracha vulcanizada.

Guia em ago inoxidavel com encaixe de baioneta * Todos os parafusos de aco inoxidavel.

49.5 mm de distancia entre a lamina e a cabeca * 3 ajustes de velocidade, 3 ajustes do curso do carro.
Contagem de fatias feitas * Definir as fatias a cortar com paragem automatica

Transmissdo de movimento por correia dentada * Proteccdo inferior

Botoneira ergonémica com protecgdo IP 67 « Circuito electrénico 110-220-380 V monofasico e trifasico
Ferramenta de remoc¢do da lamina incluido « Inclinacdo da lamina 35 ° « Normas profissionais CEE

Controle

Acessorio [ NETTUNO ] opcional

Modelo PALLADIO 300 AUT. TOP PALLADIO 330 AUT. TOP PALLADIO 350 AUT. TOP
Lamina @250 mm @275 mm 2300 mm
Transmissdo Correia Correia Correia

Expessura de corte 13 mm 13 mm 13 mm

Voltagem 230V 230V 230V

Poténcia eléctrica 147W 147 W 210W
Dimensdes-Ixpxa 570 x 560 x 475 mm 570 x 560 x 475 mm 640x610x 510 mm
Peso 16 kg 17kg 20,5kg

Cédigo 9012 9013 9014
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CORTADORA / RALADORA DE LEGUMES E FRUTAS

D, S
SIRMAN

TM INOX

Design extremamente compacto para uma melhor gestdo de espago na cozinha.

Fabricado em liga de aluminio e ago inoxidavel.

Motor ventilado para uso continuo.
Sistema de queda direta para manobrar facilmente mozzarella e outros queijos.
Seguranca garantida por trés interruptores na alavanca, tampa e tanque.
Banho recolher-interlock fornecido.

Vasta gama de discos para todas as aplicagdes. (Discos ndo incluidos)

Modelo TM INOX
Velocidade 300 rpm
Seguranca 3 micros
Voltagem 230V
Poténcia eléctrica 400 W
Dimensdes-1xpxa 280x510x 770 mm
Peso 18,5kg
Cédigo 8102

DF 14

DF10

oTva

Modelo DF 1-2-3-4-8-10-14 DF5 DQ 4-6-8-10 DT 2-3-4-7-9 DTV-8
Caracteristicas Cortar em rodelas, batatas, etc. Especial para cortar tomate Cortar em palitos Ralar
PS14
g2 hain PS8 DISCOS PS - Para cortar cubos em conjunto com Discos DF
4 Modelo PS5 PS8 PS 10 PS 14 PS 20
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SIRMAN CUTTER

BOWL CUTTER - SERIE C

Cuba em aco inox 304 com fundo termo difusor.

Lamina em ago inox.

Motor ventilado de alto rendimento para uma utilizagdo continua.
Tampa em lexan transparente que permite uma éptima visualiza¢do
durante a laboragao.

Com abertura para introducdo de ingredientes durante a utilizacdo.

Modelo C4 Vv c6 VvV
Velocidade Varidvel - 1500 + 2800 rpm Varidvel - 1500 + 2800 rpm
Capacidade cuba 331t 53 Lt
Voltagem 230V 230V

Poténcia eléctrica 350 W 350 W
Dimensdes-Ixpxa 305 x 365 x 255 mm 305 x 365 x 320 mm
Peso 10kg 11kg

Codigo 8112 8113

&

Lamina de série

(Incluida)
Modelo C4 MSCO4AMON MSCO4AMOZ MSCO4AMOF MSCO4AMOI MSCO4AMOP
Modelo C6 MSCO6AMON MSCO6AMOZ MSCO6AMOF MSCO6AMOI MSCO6AMOP
Carcteristica Lamina emulsionante Lamina serrilhada Lamina lisa de corte Ldmina para massas Lamina para molhos
Cédigo 8120 8116 8117 8118 8119
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CONTAINERS GASTRONORM - ACO INOX 18/10 0 f—

20 mm 40 mm 65 mm 100 mm 150 mm 200 mm

= = = o O 0O
O O] 0] 5 O

GN 1/6 GN 1/4 GN 1/9 GN 1/3 GN 1/2 GN 2/3 GN 1/1 GN 2/1
MODELOS ALTURA DIMENSCES INTERNAS DIMENSGCES EX TERNAS CAPACIDADE cépiGo
(mm) LXPXA (mm) LXPXA (mm) Lt
GN 2/1 % 20 625x505 650x530 5 2120
g 40 625x505 650x530 10 2140
L 60 625x505 650x530 185 2160
GN 1/1 20 505x300 530x325 25 1120
() 40 505x300 530x325 5 1140
- 65 505x300 530x325 9 1165
- 100 505x300 530x325 14 11100
/& 150 505x300 530x325 21 11150
\ 200 505x300 530x325 28 11200
GN 2/3
D « N 65 329x300 354x325 55 2365
\ 7 100 329%300 354x325 9 23100
GN 1/2 65 300x240 325x265 4 1265
100 300%240 325x265 6,5 12100
D A 150 300%240 325x265 9,5 12150
-~ / 200 300x240 325x265 125 12200
GN 1/3 65 300x151 325¢176 25 1365
s 100 300x151 325x176 4 13100
) u 150 300x151 325¢176 5,7 13150
GN 1/4 - 65 2404137 265¢162 18 1465
% 100 240x137 265x162 28 14100
b / 150 240x137 265x162 4 14150
GN 1/6
ﬁ? 100 151137 176x162 16 16100
O NP 150 151x137 176x162 24 16150
GN 1/9 65 15183 176x108 1 1965
100 15183 176x108 0,57 19100
N7
GN 1/1 40 505x300 5304325 5 1140p
PERFURADO 65 505x300 5304325 9 1165P
% 100 505x300 530x325 14 11100P
GN 2/1 ( Tampa - 650x530 - 2199
GN 1/1 Tampa - 530x325 - 1199
GN 2/3 Tampa - 354x325 - 2399
GN 1/2 = Tampa - 325x265 - 1299
GN1/3 S S = Tampa - 325¢176 - 1399
GN 1/4 | Tampa - 265¢162 . 1499
GN 1/6 Tampa - 176x162 - 1699
GN 1/9 Tampa - 176x106 - 1999
GN 1/1 = Grelha - S 11G
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DESCASCADORA DE BATATAS

PELAPATATE

Paredes e discos abrasivos facilmente desmontaveis para limpeza.

Descarga para filtro para recolha de cascas. Botdo de descarga manual

Temporizador digital multi fun¢8es de uso facil.

Tampa transparente inquebravel para controlar o trabalho em curso, micro-interruptor de proteccdo.
Totalmente construida em ago inoxidavel para uma melhor limpeza.

Motor assincrono ventilado, transmissdo por correia.

Filtro Incluido.

Aprovado pela CE

.. J
L c
N
A

Modelo FP 104 5KG BANCADA FP 100 10KG FP 103 18KG
Altura de descarga (D) 160 mm 140 + 210 mm 240 +210 mm
Descarga de residuos @50mm @50 mm @ 50 mm
Producdo hora 150 Kg 300Kg 500 Kg
Voltagem 230V 230V 400V
Poténcia eléctrica 370 W 550 W 900 W
Dimensdes - Ax B x C 530 x 520 x 520 mm 530 x 660 x 640 + 210 mm 530 x 660 x 740 + 210 mm
Peso 28 kg 40 kg 435kg
Codigo 151 1512 1513
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ESPREMEDOR DE CITRINOS AUTOMATICO [ ] frl J CC)S O |

SERIEF

A" F-50" éuma maquina de alta qualidade, muito rapida que espreme as laranjas ao maximo, evitando assim qualquer desperdicio.
Sendo compacta, ocupa pouco espaco. E robusta e construida em aco inox.

Recolhe e prensa a laranja automaticamente em todo o seu processo,

proporcionando um extracto limpo: Espreme somente a polpa e separa a casca, originando um sumo limpido e higiénico.

Modelo F-50-A com Alimentador automatico, Desenho simples, facil de adaptar a maquina. Permite armazenar varios kgs de fruta.

Modelo FCOMPACT F50 F50A
Producdo por minuto 10a20un 20a25un 20a25un
Dimensdo da laranja Até @70 mm Até @ 85 mm Até @ 80 mm
Voltagem 230V 230V 230V
Poténcia eléctrica 150 W 150 W 250 W
Dimensdes - Ax B x C 365x275x 720 mm 470 x 360 x 730 mm 470 x590 x 780 mm
Peso 25kg 34kg 44 kg
Cédigo 1003 1001 1002

ESPREMEDOR DE CITRINOS MANUAL BQCI(QFS

[ - Modelo SPA 6
Velocidade 320 rpm
Seguranca tampa Micro
Voltagem 230V
Poténcia eléctrica 230W
Dimensdes-AxBxC 365x275x720 mm
Peso 6 kg
Cédigo 1006
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S sANTOS

ESPREMEDOR DE CITRINOS # 10

Este espremedor de citrinos com alavanca é o produto ideal

- ) Modelo #10
para utilizar em todos os lugares onde necessite de um sumo
de citrinos acabado de espremer: bares de sumos, lojas de Velocidade 1500 rpm
produtos naturais, bares, restaurantes, geladarias, . -
instituicaes... Seguranca tampa Inicio automatico
Esta equipado com um motor de indugdo robusto e silencioso. Voltagem 230V
Entregue com um espremedor para laranjas, limdes e limas.
Facil de usar: arranque automatico quando empurramos a Poténcia eléctrica 230W
alavanca (sistema de embraiagem especial). Dimensées - A x B x C 365 x 275 x 720 mm
Feito para durar, obteve o selo Longtime, atestando sua
robustez e durabilidade! Peso 9,2 kg
Cédigo 1000
EXTRATOR DE SUMOS # 50
Espremedor comercial adaptado ao uso intensivo gragas ao Modelo #50
seu potente motor de indugdo e ao seu alto rendimento.
Filtracdo perfeita: cesto grande com peneira muito fina (0,5 Velocidade 3600 rpm
mm / 0,02"') oferecendo um suco de alta qualidade. )
Méxima extracdo de suco: excelente rendimento. Seguranca tampa Sim
Calha de alimentag&o extra larga (79,5 mm): sem necessidade Voltagem 230V
de cortar magas, cenouras, tomates...
Silencioso: perfeito para fazer suco na frente do cliente. Poténcia eléctrica 800w
Seguranca: Corte elétrico e frenagem do motor parando a Dimensdes - AX B x C 470 x 260 x 450 mm
cesta ao abrir a alca.
Exclusivo sistema Ezy-clean™: tigela, cesto e tampa removiveis Peso 14,5kg
(sem necessidade de ferramenta). _—
Altura do bico: 200 mm (8,6"), para fazer suco em copos, jarras Cadigo 1001
e jarras de liquidificador.
Saida: 100 I/h
MAQUINA DE SUMOS PRENSADO A FRIO NUTRISANTOS #65
O espremedor de sumos a frio NutrisantosTM #65 é a solugao Modelo #65
para todos os bares de sumos, restaurantes e lojas que
desejam fazer sumos frescos espremidos a frio, a pedido, na Velocidade 5a80rpm
frente do cliente. .
Santos tem duas patentes do sistema de prensagem a frio, Seguranca tampa Sim
que é uma verdadeira inovagdo no mercado. Voltagem 230V
Corpo em aluminio e zona alimentar em aco inoxidavel.
Equipado com um motor de indugdo confiavel. Trabalho Poténcia eléctrica 650 W
pesado. o Dimensdes - AxB x C 412 x236 x 642 mm
Calha larga @79,5mm para sumo de frutas e legumes inteiros.
N&o é necessario pré-corte. Peso 28,5kg
- Facil de limpar: Empurrador removivel e sistema de o
espremedor para uma limpeza facil (lava-loucas). Cédigo 1002
- Rendimento excepcional: Extragdo maxima de suco.
Fornecido com 1 filtro de aco inoxidavel (orificios de 0,3 mm).
TRITURADOR DE GELO # 53
Esta equipado com um motor de inducéo robusto e silencioso. Modelo #53
Faz gelo fino e grosso com apenas um toque de um botdo.
2 modos de funcionamento: automatico (tritura automatica- Velocidade 89 rpm
mente todo o gelo colocado no tanque) e manual (tritura o . [
gelo enquanto vocé pressiona o botdo). Seguranca tampa Inicio automdtico ou manual
Producédo excepcional: de forma simples e rapida faz 1,2 kg de Voltagem 230V
gelo picado em 30 segundos.
Poténcia eléctrica 130W
Dimensdes-AxBxC 353236 x 474 mm
Peso 9,8 kg
Cédigo 1003
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ESTERILIZADOR DE FACAS

Pr@Higienic

Armario esterilizador mediante luz ultravioleta germicida. Desinfecta perfeitamente qualquer bateria, fungo ou virus.

Caracteristicas: Lampada UV-C germicida de baixo consumo (até 30% poupanca em energia)

Manutencdo facil: troca anual das lampadas. Fixacdo mural a altura do usuario. Utensilios: facas, afiadores, discos, etc.
Modelo Standard fornecido com barra de suporte para colocar facas

Modelo ARM 25 ARM 50
Capacidade de facas 10 20
Temporizador 0-120 Seg 0-120 Seg
Voltagem 230V 230V
Lampada 15w 2x15W
Dimensoes 346 x 145x 607 mm 406 x 145 x 607 mm
" Peso 55kg 75kg
ARM 50 Cédigo 1000 1001
Consumivel Limpadas MODELOS WATTS c6DIGO
ARM 25 / ARM 50 15 1003
)
EXTERMINADOR DE INSECTOS Pro
B
Modelo PROFLY APLIQ 20 PROFLY STAR LED PROFLY APLIQ 40 PROFLY 30
Material Pintado branco metdlico Metal lacado branco Pintado branco metdlico Aco inoxiddvel
Area Cobertura 40 m2 40 m2 80 m2 80 m2
Lampada / Voltagem 20W/230V 5W/230V 2x20W/230V 2x15W/230V
Dimensdes 460 x 172 x 205 mm 581 x417 x 165 mm 705x 172 x 205 mm 465 x 160 x 355 mm
Peso 1,2kg 2,5kg 2kg 3,2 kg
Cédigo 2000 PSLED 2001 2002
Consumiveis Fitas MODELOS DIMENSOES COR QUANT. PACK coDIGO
PROFLY APLIQ 20 465 x 180 mm AMARELO 6 P22
PROFLY APLIQ 40 785x 205 mm AMARELO 6 P33
PRO TRAP 30 451 %362 mm AMARELO 6 P1
PROFLY STAR LED 354x314 mm AMARELO 6 P63
Consumiveis Laimpadas MODELOS WATTS c6DIGO
P\ m— PROFLY APLIQ 20 20 14
M PROFLY APLIQ 40
s PRO TRAP 30 15 T155
L PROFLY STAR LED 5 ET4LED
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H®STEIS

by prismafood

FORNOS DE PIZZA ELETRICOS

SERIE SMALL NEVO

Ideal para a pequena restauracao.
Aquecer todos os tipos de alimentos sem ocupar muito espago no ambiente de trabalho, agora é possivel gracas aos
fornos Hostek Nevo by Prismafood. Pequenos, fidveis e potentes, sdao adequados para bares e restaurantes que
oferecem aos seus clientes especialidades para um almoco rapido mas saboroso. Facil de usar e com consumo de

energia otimizado, Small Nevo também esta disponivel com a op¢do de 2 termostatos para dosear o calor de cozedura

adequado para qualquer preparacdo. Placa de pedra refratario. Isolamento na |3 de rocha evaporada. Resisténcias

blindadas.

Modelo

Quantidade pizzas / Dimensdo
Camaras / Tabuleiros

Luz interior / Porta com vidro
Temperatura / Termostatos
Poténcia resist. superior
Poténcia resist. inferior
Poténcia total / Voltagem
Dimensdesint.-Ixpxa
Dimensdes ext.-Ixpxa
Peso

Cédigo

Modelo

Quantidade pizzas / Dimensdo
Camaras / Tabuleiros

Luz interior / Porta com vidro
Temperatura / Termostatos
Poténcia resist. superior
Poténcia resist. inferior
Poténcia total / Voltagem
Dimensdesint.-Ixpxa
Dimensdes ext.-Ixpxa
Peso

Cédigo

i)

SMALL NEVO 1/40
1/@32m
1/-
Ndo / Ndo
50-320°C/1
800 W
800 W
1,6 kw/230V
410 x 360 x 90 mm
615 x 500 x 280 mm
21Kg
2000

SMALL NEVO 2/40
1+1/@32cm
2/-
Ndo / Ndo
50-320°C/1
2x800W
800 W
24KW/230V
410 x 360 x 90 mm
615x 500 x 430 mm
33Kg
2002
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1/@32m
1/-

Sim/ Sim
50-320°C/1
800 W
800 W
1,6 kKW /230V
410 x 360 x 90 mm
615 x 500 x 280 mm
21 Kg
2000V

SMALL NEVO 2/40 GLASS SMALL NEVO 2/50 3T SMALLNEVO2/50GLASS3T

1+1/@32m
2/-
Sim / Sim
50-320°C/1
2x800W
800 W
24KkW/230V
410 x 360 x 90 mm
615x 500 x 430 mm
33Kg
2002V

1/@45m
1/40x60cm
Ndo / Ndo
45-455°C/2
2500 W
2500 W
4kW / 400V
620 x 500 x 120 mm
915 x 690 x 360 mm
48Kg
2001

1+1/@45m
2/2x40x60cm
Ndo / Ndo
45-455°C/3
2x2500 W
2500 W
6 kW / 400V
620 x 500 x 120 mm
915x690 x 530 mm
71 Kg
2003

SMALL NEVO1/40GLASS SMALL NEVO 1/50 2T SMALLNEVO1/502TGLASS

1/@45mm
1/40x60cm
Sim / Sim
45-455°C/2
2500 W
2500 W
4kw/ 400V
620 x 500 x 120 mm
915 x 690 x 360 mm
48Kg
2001V

1+1/@45m
2/2x40x60cm
Sim / Sim
45-455°C/3
2x2500 W
2500 W
6 kW / 400V
620 x 500 x 120 mm
915x 690 x 360 mm
48 Kg
2003V




FORNOS DE PIZZA ELETRICOS

H®STEIS

by prismafood

SERIE NEVO

O Forno Elétrico NEVO by Prismafood é um instrumento sélido, simples de usar e incrivelmente funcional. O Nevo foi
projetado para permitir uma excelente cozedura que pode ser obtida calibrando-se duas temperaturas de operagao
diferentes para a parte superior e a parte inferior separadamente, com valores que chegam a 455 ° C.

O design sélido e o painel de controle intuitivo permitem trabalhar de forma otimizada, desfrutando de um instrumento
de longa duragdo, confidvel e de facil manutencdo. Feito de aco inoxidavel e chapa pré-pintada. Superficie de cozimento
em pedra refrataria. Isolamento em 13 de rocha evaporada. Resisténcias blindadas. Iluminacdo interna. Alimentacdo:
Volts 400 Trifasico + neutro. Servicos eficientes, consumo contido. Suporte do forno e painel de controle digital,

opcionais, sob pedido.

Modelo

Quantidade pizzas / Dimensao
Camaras

Luz interior / Porta com vidro
Temperatura

Poténcia resist. superior
Poténcia resist. inferior
Poténcia total / Voltagem
Dimensdes int.-Ixpxa
Dimensdes ext.-1xpxa
Peso

Cédigo

Modelo

Quantidade pizzas / Dimensdo
Camaras

Luz interior / Porta com vidro
Temperatura

Poténcia resist. superior
Poténcia resist. inferior
Poténcia total / Voltagem
Dimensdesint.-Ixpxa
Dimensdes ext.-Ixpxa
Peso

Cédigo

NEVO 4
4/932cm
1
Sim /Sim
45 - 455 °C
2350 W
2350 W
4,7 kW / 400V
660 x 660 x 140 mm
975x 925 x 415 mm
75Kg
2004

NEVO 44
4+4/@32cm
2
Sim/ Sim
45 -455°C
2x2350 W
2x2350 W
9,4 kW / 400V
660 x 660 x 140 mm
975x 925 x 745 mm
122 Kg
2044

NEVO MEDIUM 44
4+4/Q32cm
2
Sim/ Sim
45 - 455°C
2x2350 W
2x2350 W
9,4 kW / 400V
660 x 660 x 140 mm
900 x 870 x 745 mm
117 Kg
2044M

NEVO 6
6/032cm
1
Sim / Sim
45-455°C
3X1200W
3X1200W
72 kW / 400V
660 x 990 x 140 mm
975x 1215 x 415 mm
100 Kg
2006

NEVO 66
6+6/032cm
2
Sim / Sim
45 - 455 °C
6X1200W
6X1200W
14,4 kW / 400V
660 x 990 x 140 mm
975 x 1215 x 745 mm
122 Kg
2066
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H@STEI

FORNOS DE PIZZA ELETRICOS

PIZZA OVEN

NEVO
MAXI

O Forno Elétrico NEVO MAXI by Prismafood é uma ferramenta sélida, facil de usar e incrivelmente funcional. O Nevo Maxi foi
projetado para permitir uma excelente cozedura, alcangavel calibrando separadamente duas temperaturas de operagao
diferentes para a parte superior e inferior, com valores que chegam a 455 ° C. O design solido e o painel de controle intuitivo
permitem que vocé funcione de forma ideal, desfrutando de uma ferramenta de longa duracdo, confiavel e facil de manter.
Oforno elétrico éfeito de ago inoxidavel e folha pré-pintada. Placa de pedra refratario. Isolamento na la de rocha evaporada.
Resisténcias blindadas. Iluminacgao interior. Fonte de alimentagao: 400 V Trifasica + neutro. Desempenho eficiente, baixo
consumo e muitos acessoérios: Suporte do forno e painel de controle digital, opcionais, sob pedido.

Modelo NEVO MAXI 9 NEVO MAXI 99
Quantidade pizzas / Dimensdo 9/@35wm 9+9/@35m
Camaras / Tabuleiros 1 2

Luz interior / Porta com vidro Sim/ Sim Sim/ Sim
Temperatura 45-455°C 45 - 455°C
Poténcia resist. superior 3X2200W 6 X2200W
Poténcia resist. inferior 3X2200W 6X2200 W
Poténcia total / Voltagem 7,2 KW / 400V 26,4 KW /400 V
Dimensdes int.-Ixpxa 1080 x 1080 x 140 mm 1080 x 1080 x 140 mm
Dimensdesext.-1xpxa 1360 x 1315 x 415 mm 1360 x 1315 x 745 mm
Peso 156 Kg 269 Kg
Cddigo 2009 2099
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FORNOS DE PIZZA A GAS

H®STEIS

by prismafood

SERIE ALFA GAS

O Forno para Pizza a Gas ALFA by Prismafood é uma ferramenta imprescindivel para a cozinha profissional. E proposto
em 3 formatos diferentes que permitem a mais correta produtividade, os niUmeros e as poupancas serao ajustados a
sua cozinha. A Prismafood pretendia, em primeiro lugar, dotar este forno com os dispositivos que o tornam um
instrumento seguro e isento de riscos, com uma qualidade de cozedura garantida ao mais alto nivel.

O forno a gas Hostek by Prismafood é um aliado de alto desempenho e confidvel para melhorar a produgdo diaria com
grande aten¢do ao consumo de energia e seguranca de uso. Superficie de cozimento em pedra refrataria. Isolamento
em |3 de rocha evaporada. Iluminagao interna.

Modelo

Quantidade pizzas / Dimensao
Camaras

Luz interior / Porta com vidro
Temperatura

Consumo G30/31

Consumo G20

Poténcia total

Voltagem
Dimensdesint.-Ixpxa
Dimensdes ext.-Ixpxa
Peso

Cédigo

Modelo

Quantidade pizzas / Dimensao
Camaras

Luz interior / Porta com vidro
Temperatura

Consumo G30/31

Consumo G20

Poténcia total

Voltagem
Dimensdesint.-Ixpxa
Dimensdes ext.-Ixpxa
Peso

Cédigo

GAS 4
4/930cm
1
Sim /Sim
0-450°C
1,262 Kg/h
1,693 m3/h
16,1 kw /13800 kCal/h
230V
610 x 600 x 150 mm
1000 x 1060 x 540 mm
96 Kg
2004G

GAS XL 4
4/@35cm
1
Sim / Sim
0-450°C
1,432 Kg/h
1,954 m3/h
18 KW /15500 kCal/h
230V
720 x 720 x 150 mm
1110 x 1180 x 540 mm
113 Kg
2004XL

GAS 6
6/@30cm
1
Sim /Sim
0-450°C
1,696 Kg/h
2,275 m3/h
21,5 kW /18500 kCal/h
230V
610x 900 x 150 mm
1000 x 1360 x 540 mm
123 Kg
2006G

GAS XL 6
6/@35cm
1
Sim / Sim
0-450°C
1,933 Kg/h
2,725 m3/h
23 kW /19800 kCal/h
230V
720 x 1080 x 150 mm
1110 x 1540 x 540 mm
145 Kg
2006XL

GAS9
9/@30cm
1
Sim/ Sim
0-450°C
2,129 Kg/h
2,852 m3/h
27 kW /23200 kCal/h
230V
910x 900 x 150 mm
1300 x 1360 x 540 mm
156 Kg
2009G

GAS XL 9
9/@35cm
1
Sim/ Sim
0-450°C
2,532 Kg/h
3,255 m3/h
31 kW /26700 kCal/h
230V
1080 x 1080 x 150 mm
1470 x 1540 x 540 mm
184 Kg
2009XL
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FORNOS MICROONDAS

Becekers

MWO A3

Controles manuais de energia e temporizador
Interior e exterior em ago inox

Prato rotativo em vidro

MWO A5 GR

Controles manuais de energia e temporizador
Interior e exterior em ago inox

Prato rotativo em vidro

Funcao Grill

WDB 900 COMBI
Construgdo em aco inoxidavel
Placa giratéria de vidro temperado

Temporizador 30 min.

Microondas: 6 niveis de poténcia

2 combinacdes grill-microondas
Descongelamento automatico com base no peso

WP 1000 PF M

Poténcia de saida: 1000 Watt

Alta versatilidade - 6 niveis de poténcia
Controles manuais de energia e temporizador
Interior e exterior em ago inox

Prato fixo em vitroceramica

Modelo MWO A3
Capacidade / Niveis de poténcia 23Lt/5
Poténcia Grill

900 W /230V
320320 x 200 mm
Dimensdes ext.-Ixpxa 481 x 400 x 280 mm
Peso 13,6 Kg
Cédigo 6001

Poténcia / Voltagem

Dimensdesint.-Ixpxa
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MWO A5 GR WDB 900 COMBI WP 1000 PF M

25Lt/5
1000 W
900-1400 W/ 230V
344 x 340 x 220 mm
483 x 437 x 281 mm
14,5Kg
6002

25Lt/6

900 W/ 230V
340 x 344 x 220 mm
483 x 422 x 281 mm

14,5Kg
9500

25Lt/6

1000 W / 230V
330 x 360 x 200 mm
520 x 442 x312 mm

17,7 Kg
9502




UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE

Cinco tecnologias inteligentes pensadas para maximizar
o seu trabalho, melhorar o seu desempenho e ajudar a
realizar as suas ambigoes.

ADAPTIVE.Cooking™

Interpreta as suas configuracoes e
compreende os resultados que
deseja. Analisa a quantidade de
alimento carregado e garante um
resultado perfeito em cada cozedura.

*Disponivel somente para os fornos
MIND.Maps™ PLUS, SHOP.Pro™
MASTER.

CLIMALUX™

CLIMALUX™ mede o grau de
humidade presente na camara de
cozedura e age na emissdo de vapor
ou na extragao da humidade para te
darum resultado perfeito.

*Disponivel somente para os fornos
MIND.Maps™ PLUS.

AUTO.Soft™

AUTO.Soft™ regula automatica-
mente o aumento de temperatura e
torna a cozedura mais delicada para
garantir uma distribuicdo otimizada
docalor.

*Disponivel somente para os fornos
MIND.Maps™ PLUS, SHOP.Pro™
MASTER.

SMART.Preheating

SMART.Preheating configura auto-
maticamente a temperatura e a
duragéo do pré-aquecimento para
garantir a maxima repeticdo dos
resultados em cada carga.

*Disponivel somente para os fornos
MIND.Maps™ PLUS, SHOP.Pro™
MASTER.

SENSE.Klean

SENSE.Klean avalia o grau de
sujidade do forno e sugere a
lavagem automatica mais indicada
em fungao do seu efetivo uso.

*Disponivel somente para os fornos
MIND.Maps™ PLUS, SHOP.Pro™
MASTER.




FORNOS CONVECCAO

LINEMICRO ™ é uma linha de fornos compactos
que oferece excelente qualidade e
uniformidade no cozimento.

Os fornos sdo projectado especificamente para
0s mais simples processos de pastelaria e
panificacdo, conseguindo sempre uma cor
dourada.

Um forno silencioso, confiavel, seguro e rapido,
sempre pronto para apoiar as necessidades do
profissional da cozinha.

Forno a convengao, com controle analégico e
camara de cozedura em aco.

Permite a configura¢do do tempo e temperatura de
cozedura. Ideal para produtos de panificagdo e
confeitaria congelados, para o café da manha e
restaurantes rapidos.

A tecnologia AIR.Plus garante perfeita uniformidade
de cozedura em todas as bandejas carregadas.

MODOS DE COZEDURA

Temperatura de cozedura com convecgao 30 °C - 260 °C

DISTRIBUICAO DO AR NA CAMARA DE COZEDURA

Tecnologia AIR.Plus: Turbinas mdaltiplas com inversdo de rotacao e 2 config. velocidade apenas modelos 600x400

GESTAO DO CLIMA NA CAMARA DE COZEDURA

Tecnologia DRY.Plus: rapida extraccdo da humidade da camara de cozedura
TABULEIROS

Tabuleiros lisos de aluminio (apenas nos modelos 460x330 e 342x242)
FUNCOES AUXILIARES

Tec. Protek.SAFE™: maxima eficacia térmica e seguranga no funcionamento (porta e superficies externas frias)

Visualizagdo do tempo de cozedura residual

Funcionamento continuo «INF»
ABERTURA DE PORTA

Abertura de porta manual basculante
DETALHES TECNICOS

Camara de cozedura em ago inox com cantos arredondados para facilitar a higiene e limpeza

Iluminacdo na cdmara de cozedura

Peso leve - estrutura construida com materiais inovadores

Interruptor de contacto na porta

Interruptor de temperatura de seguranca
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FORNO CONVECGAO 342x242 - 460x330 - 600x400

LINEMICRO™ MANUAL COUNTERTOP

Roberta

Domenica

Modelo

Bandejas / Dimensdes
Distancia entre bandejas
Voltagem

Poténcia eléctrica
Dimensdes-Ixpxa
Peso / Tipo abertura

Cédigo

Modelo

Bandejas / Dimensdes
Distancia entre bandejas
Voltagem

Poténcia eléctrica
Dimensdes-Ixpxa
Peso / Tipo abertura

Cédigo

Modelos

Bandejas / Dimensdes
Distancia entre bandejas
Voltagem

Poténcia eléctrica
Dimensdes-Ixpxa
Peso / Tipo abertura

Cédigo

XF003
3(Incl.) /342 x 242
70 mm
220-240V 1~
2,7 kW
480 x 523 x 402 mm
16 kg / De cima para baixo
3000LM

XFO013
3 (Incl.) / 460 x 330
70 mm
220-240V 1~
2,7 kKW
600 x 587 x 402 mm
20 kg / De cima para baixo
3001LM

Modelo

Bandejas / Dimensdes
Distancia entre bandejas
Voltagem

Poténcia eléctrica
Dimensdes-Ixpxa
Peso / Tipo abertura

Cédigo

XF033
3/600x 400
90 mm
220-240V 1~
3,2 kw
800 x 587 x 472 mm
44 kg / De cima para baixo
3002LM

XF023
4 (Incl.) / 460 x 330
75 mm
220-240V 1~
3kwW
600 x 587 x 472 mm
22 kg / De cima para baixo
4000LM

XF043
4/600x 400
70 mm
380-415V 3N~
53 kW
800 x 706 x 472 mm
44 kg / De cima para baixo
4001LM
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FORNOS CONVECCAO

LINEMISS™

A linha de fornos LINEMISS ™ é a solucdo ideal, para
padarias e confeitarias ao alcancar os mesmos resultados
excelentes como com um grande forno, mas em formato
compacto e pratico.

Simplicidade e perfeicdo sdo os conceitos chave desta
linha de fornos, que inclui muitas das tecnologias UNOX.
Trés configuracdes do painel de controle possiveis, estdo
disponiveis para escolher e atender as necessidades do
usuario.

Forno a convencao com humidade, com controle
ARIANNA™ analdgico e camara de cozedura em aco INOX 304.

Alta qualidade e design simples, torna-o original e
adequado paratodas as necessidades de cozedura.

MODOS DE COZEDURA
Temperatura de cozedura com convecgao 30 °C - 260 °C

Cozedura com conveccdo e humidade 90 °C - 260 °C

DISTRIBUICAO DO AR NA CAMARA DE COZEDURA

Tecnologia AIR.Plus: Turbinas mdultiplas com inversdo de rotacdo e 2 config. velocidade apenas modelos 600x400
GESTAO DO CLIMA NA CAMARA DE COZEDURA

Tecnologia DRY.Plus: rapida extraccdo da humidade da camara de cozedura

Tecnologia STEAM.Plus: injeccdo manual de humidade

Bomba que permite ao forno tirar dgua do tanque (modelos 460x330)

Valvula solendide, que permite a ligacdo de agua a rede (modelos 600x400)
TABULEIROS

Tabuleiros lisos de aluminio (apenas nos modelos 460x330)

FUNCOES AUXILIARES

Tecnologia Protek.SAFE™: maxima eficacia térmica e seguranca no funcionamento

Visualizacdo do tempo de cozedura residual

Funcionamento continuo «INF»
ABERTURA DE PORTA

Abertura de porta manual basculante (excepto Modelo Manual Matic)

Abertura da porta da direita para a esquerda com fechadura magnética no Modelo Manual Matic
DETALHES TECNICOS

Camara de cozedura em ago inox com cantos arredondados para facilitar a higiene e limpeza

Iluminacdo na cdmara de cozedura

Peso leve - estrutura construida com materiais inovadores

Interruptor de contacto proximidade da porta nos modelos 600x400

Interruptor de temperatura de seguranca
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FORNO CONVECGAO 460x330 - 600x400

LINEMISS™ MANUAL COUNTERTOP

Stefania

Arianna

Elena

Rossella

Modelo

Bandejas / Dimensdes
Distancia entre bandejas
Voltagem

Poténcia eléctrica
Dimensdes-Ixpxa
Peso / Tipo abertura

Cédigo

Modelo

Bandejas / Dimensdes
Distancia entre bandejas
Voltagem

Poténcia eléctrica
Dimensdes-Ixpxa
Peso / Tipo abertura

Cédigo

Modelo

Bandejas / Dimensdes
Distancia entre bandejas
Voltagem

Poténcia eléctrica
Dimensdes-Ixpxa
Peso / Tipo abertura

Cédigo

Modelo

Bandejas / Dimensdes
Distancia entre bandejas
Voltagem

Poténcia eléctrica
Dimensdes-Ixpxa
Peso / Tipo abertura

Cédigo

XFT113 MANUAL HUMIDITY
3(Incl.) /460 x 330
75 mm
220-240V 1~
3 kW
600 x 655 x 429 mm
25kg / De cima para baixo
3003LM

XFT133 MANUAL HUMIDITY
4 (Incl.) / 460 x 330
75 mm
220-240V 1~
3kw
600 x 655 x 509 mm
31 kg / De cima para baixo
4002LM

XFT183 MANUAL HUMIDITY
37600 x 400

75 mm

220-240V 1~

33kwW

800 x 774 x 429 mm

40 kg / De cima para baixo
3004LM

XFT193 MANUAL HUMIDITY
4/600 x 400

75mm
380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | 220-240V 1~
6,5 kW
800 x 774 x 509 mm
49 kg / De cima para baixo
4003LM

XFT197 MANUAL MATIC
4/600x 400

75 mm
380-415V 3N~ | 220-240V 3~ | 220-240V 1~
6,5 kW
800 x 774 x 509 mm
49 kg / Dobradica a esquerda
4004LM
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FORNO COMBINADO

CHEFLUX™ MANUAL

CTemmmm oW Y AW E Y E T T IS I E. I E 0 TS S EEEE Y EINE A WSS —_—

Forno combinado a ar seco-vapor com controle analdgico e camara de cozedura em aco INOX 304.
Func¢des tempo, temperatura, percentual de vapor e 2 velocidades da turbina.

Permite realizar os processos de coc¢des tradicionais tais como cozinhar ao vapor, grelhar, assar,
fritar e a cozedura de produtos de panificacdo fresca e congelada.

CARATERISTICAS DE COZEDURA STANDARD

Cocgdo manual

Temperatura: 80 °C - 260 °C

Cozedura mista a convec¢do e humidade a partir de 80 °C

Camara de cozedura em aco inox AISI 304 de alta resisténcia com bordas arredondadas
Vidro duplo

Iluminacdo da cdmara de cozedura por luz LED integrada a porta

Suporte de bandeja perfurado com sistema ante inclinacdo

Sistema multi turbinas em 2 velocidades e resisténcia circular de alta prestacao

Unox Intensive Cooking

DRY.Plus: remove rapidamente a humidade da camara de cozedura

STEAM.Plus: cria humidade instantanea a partir de 48 °C

AIR.Plus: turbinas mdaltiplas com inversao de rotacdo e 2 configura¢des de velocidade
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